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Plynovy sporak
Navod k obsluze

Ttz vy TIrrerer

DAS-TR-2, DAS-TR-4

Dékujeme, Ze jste si vybrali a zakoupili ndS produkt. Pfed pouzitim si peclivé prectéte navod
k obsluze, abyste dosahli spravné aplikace a uspokojiveho ucinku.
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1. Bezpecnostni tipy
Instalaci, prvni pouziti a udrzbu zatizeni musi provadét odbornici, certifikovani operatofi nebo servisni
personal schvaleny vyrobci.

e Béhem instalace, provozu a Udrzby vénujte pozornost nasledujicim postuptm, abyste zajistili
bezpecénost.

e \Vezméte prosim na védomi peclivé, podle nasledujicich krokll k provozu, abyste zajistili
bezpecéné pouzivani tohoto plynového zafizeni pfi instalaci a Udrzbé tohoto zatizeni.

e Uschovejte prosim uZzivatelskou priru¢ku v dobrém stavu, aby byla pohodlna pro pfipadné
odstrafiovani probléma nebo pro dalsi uZivatele.

e \lyjméte obal, provedte kontrolu integrity, pokud mate néjaké dotazy, nezapinejte zafizeni.
Zaslete prosim dotaz odbornikiim. Uchovavejte prosim obalovy materidl mimo dosah déti,
abyste predesli jakémukoli riziku (obalovym materidlem jsou plastové sacky a hrebiky atd.).

e Zafizeni je uréeno pouze pro komeréni pouziti a musi byt obsluhovdno kvalifikovanym
personalem.

e Zafizeni musi byt vypnuté, kdyZz se nepouziva nebo neni pfitomna obsluha, aby se predeslo
jakémukoli riziku.

e Zafizeni musi byt udrZovdno odborniky a k vyméné musi byt pouZzity origindlni soucasti. V
opacném pripadé mlze byt ohroZena bezpecénost zafizeni.

e Zafizeni je uréeno pouze pro komercéni pouZiti, pfi jiném pouZiti musi existovat urcité riziko.

e Instalaci zatizeni musi provést odbornici podle uzivatelské ptirucky dodané vyrobci.

e Pfimé splachovani je zakazano.

e Povrch nerezové oceli fadné a pravidelné Cistéte, aby nedoslo k poskozeni zatizeni.

2. Uvod
Nase zafizeni je vybaveno vysoce Ucinnym trubkovym hotrdkem z nerezové oceli, ochranou proti zhasnuti
plamene, funkci pohotovostniho rezimu zapalovaciho plamene a IZV. Doporudujeme, abyste si pred

instalaci precetli tento navod. Po instalaci a dodani predejte tento navod koncovym uzivateldm.
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Spravna instalace, profesionalni provoz a pribézna udrzba zajisti nejvyssi vykon a prodlouZi Zivotnost
zafizeni. Pfirucka obsahuje informace o sprdvné instalaci, provozu a udrzbé. DodrZovani navodu zajisti,
Ze zatizeni bude fungovat co nejlépe.

Ozndmeni:

Nas vyrobce poskytuje efektivni ddrzbu pouze v pripadé, Ze pfi instalaci zafizeni dodrzujete navod a
mistni predpisy. Neprebirdme odpovédnost za Zadné ztraty zplsobené ignorovanim téchto oznameni.
K technickym adajlim a zménam verzi zplisobenym aktualizacemi produktu muzZe dojit bez predchoziho

upozornéni.

3. Varovani

Nesmi se pro zafizeni pouzivat nespravny plyn a regulator vysokého a stfedniho tlaku.
Zatizeni se vztahuje pouze na nizkotlaky regulator!!

Jakakoli Uprava, nespravna instalace, sefizeni, udrzba a oprava by vedla ke ztraté majetku a
zranéni osob. Pokud je potfeba jakdkoli Uprava nebo udrzba, kontaktujte pfimo dodavatele.
Sluzbu musi provadét vyskoleni odbornici.

Pro vasi vlastni bezpecnost prosim neskladujte ani nepouZivejte hoflavé a vybusné plyny,
kapaliny a hoflavé pfedméty.

Pro vasi vlastni bezpecnost pouzijte Zaruvzdorny nebo Zaruvzdorny material na sténu nebo
desku stolu v misté instalace zafizeni. Zajistéte, aby obsluha a zafizeni fungovaly bezpecné.

Neupravujte prosim nezbytny otvor pro vstup a odvod spalovaciho vzduchu, abyste predesli
nehodam.

Varovani pred pozarem!
Kdyz ucitite spaliny:
o Zakazte jakykoli ohen, nezapalujte Zzadné zafizeni, nedotykejte se Zzadného
elektrického vypinace a nepouzivejte telefon v budovach.

o Pokud citite plyn, okamzité vypnéte hlavni plynovy ventil a zavolejte odbornika, aby
jej opravil.
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Ovladaci knoflik plynového ventilu lze ovladat pouze rucné; PouZivani nastroji neni
povoleno.

Pokud s nim nemtZete pohnout, netla¢te na néj silou ani se ho nepokousejte opravit.
Vynuceni nebo nespravna oprava mtize vést k uniku plynu a vybuchu. Nas vyrobce nepfebira

zadnou pravni odpovédnost.

4. Instalace
Zaftizeni Ize instalovat jako stolni jednotku nebo se spodni polovinou skifiné odstranénim cétyr

Vv

nozicek a spojenim pomoci Sroubl. Pfi ndkupu zatizeni si musite zakoupit odpovidajici skrin.

o Veskeré prislusenstvi musi odpovidat bezpeénym predpisim pro spalovani, instalaci a
provoz plynu.

e Zafizeni by mélo byt instalovano jako samostatnd jednotka nebo v kombinaci s jinymi
stroji.

e Zafizeni neni vhodné pro vestavénou instalaci. V opacném ptipadé vyfukové plyny
prekroci bezpecné limity, coz zpUsobi vaZznou hypoxii a vazna zdravotni rizika, véetné
rizika smrti.

e Mezizafizenim a zadni sténou je vyzadovana minimalni mezera 10 cm. Pokud je zafizeni
instalovano na stole, musi byt material stolu Zaruvzdorny, aby byla zajiSténa bezpecnost
pracovnik( a normalni provoz zafizeni.

e Vzhledem k vysoké hmotnosti zafizeni se doporucuje instalovat jej na zem.

e Riziko ohroZeni zdravi: Misto instalace by mélo byt dobre vétrané a k odvodu par a
odpadniho vzduchu je nutny odtahovy ventilator. Odpadni plyn mlze zpUsobit vainé
poskozeni lidského téla s nasledkem vdzného zranéni nebo smrti.

e Poinstalaci musi byt zafizeni stabilni, vodorovné a nesmi se naklanét. Houpani zafizeni
neni b&éhem pouzivani povoleno.

e Pred instalaci odstrante ochrannou plastovou félii z povrchu zafizeni a veSkeré zbytky
na nerezové oceli oCistéte vhodnym Ccisticim prostfedkem.

e Pred instalaci si vyzadejte souhlas dodavatele plynu. Zajistéte dlouhodobou doddavku
spravného plynu.

e Pro zafizeni nepouzivejte nespravné regulatory plynu nebo vysokého a stfedniho tlaku:
zafizeni se vztahuje pouze na nizkotlaky regulator.

e Pred instalaci zafizeni nainstalujte rychly uzaviraci plynovy ventil v dosahu, v blizkosti a
nad zafizenim.

o Ujistéte se, Ze pouzity plyn je stejny jako plyn poZadovany zafizenim. Pokud ne,
nepfripojujte zafizeni k pfivodu plynu. Plynové potrubi by mélo byt Zluté.

e Plynové potrubi pfipojené k zafrizeni by mélo byt vyrobeno z vhodného kovu, aby
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nedochazelo k uniku.

e Pokud se tlak plynu z potrubi lisi 0 15% nebo vice od poZzadovaného tlaku, je pro spInéni
jmenovitého tlaku nutny regulacni ventil plynu.

e Po pfipojeni plynového potrubi pouZijte mydlovou pénu nebo nastroje ke kontrole
tésnosti na spojovacich ¢astech. NIKDY a NESMI pouZivat otevieny oheri ke kontrole
tésnosti!

e Po instalaci zmérte tlak pfivodu plynu pomoci barometru (kapalinového nebo
digitalniho).

Nasleduj tyto kroky:

a. Demontujte ovladaci panel a Sroub pfritlacného otvoru (viz obrazek 1).

b. Zakryjte gumovou hadicku na vnéjsim valci kohoutk( a poté podle navodu k uvedeni
zafizeni do chodu.

c. Zmérte tlak privodu plynu (dynamicky tlak), kdyzZ je stroj v provoznim stavu. Pokud
je tlak v rozsahu uvedeném v "Seznamu technickych udaji" (pro typ plynu a tlak),
mUzZete zafizeni pouzivat. V opaéném pripadé se obratte na sektor dodavky plynu a
pozadejte o Upravy.

d. Vyjméte barometr a namontujte Sroub tésnéni.

Utésnéte Sroub pfitlacného
otvoru

Tlakovy otvor

5. Operativni instrukce
5.1. Zapaleni ohné

1. Otocte knoflikem @ az0 — ventil je vypnuty.

2. Otocte knoflikem do polohy *,stisknéte knoflik soucasné
se zapalenim hoficiho horaku.
(Zapdleni ohné miZe trvat nékolik pokusd. Je to proto, Ze po
pocdtecnim vypdleni miZe byt v potrubi pfitomen vzduch.
Jakmile je vSechen vzduch propldchnut a plyn zacne proudit,
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zapalovaci plamen Ize snadno zapdlit.)
3. Kdyz se osvétleni zméni na otevieny plamen, uvolnéte
knoflik. (Nemackejte knoflik).

4. Otocte knoflikem do polohy ® hlavniho hofaku pracuje
na MAX vykon.

5. Otocte knoflikem do polohy & hlavniho horaku pracuje na
MIN.
5.2. Vypnuti plamene

. Nastavte knoflik na 0, abyste uzavreli ventil a zhasli horak.
6. Vyména hlavni trysky a trysky pilotniho plamene

Upozornéni: Obsluhovat miZe pouze vyskoleny personal.
6.1. Vyména hlavni hofici trysky (jak je znazornéno na obrazku)

Pohyb kolem ejektorového
1 — potrubi k vystupu vzduchu

Pridrzny Sroub

Zasekavaci matice

Matice

X
| \ Alumiuniova trubka

a. Shromazidéte kiizovy Sroubovak a dva vhodné oteviené klice

b. Zacnéte odstranénim ovladaciho panelu. Poté odSroubujte matice a hlinikovou
trubku a poté odpojte spoj trysky. Povolte dvé ploché matice a vyjméte trysku.
Ujistéte se, Ze plynova hubice odpovida zdroji plynu.

c. Pripojte a bezpecné utdhnéte dvé ploché matice, stejné jako uhel trysky a
hlinikovou trubku spolu s matici hlinikové trubky. Znovu nainstalujte ovladaci
panel
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6.2. Upravte rychlost privadéného vzduchu

a. Povolte dvé ploché matice a poté upravte velikost rychlosti pfivddéného vzduchu
posunutim drzaku trysky. Po nastaveni utahnéte dvé ploché matice. (Pokyny viz

obrazek.)

6.3. Vyména zapalovaciho plamene
a. Pomoci vhodného klice rovnomérné aplikujte kroutici silu, abyste odstranili

Sroub a termoclanek.
Odstrante matice a hlinikovou trubku a poté odpojte spoj trysky.
c.  Vyménite ji za vhodnou trysku a podle toho upravte vzduch.

Pomoci vhodnych nastroji sejméte drzdk plamene. Drzak plamene je kompatibilni se zemnim

plynem a zkapalnénym ropnym plynem. Nahradte jej vhodnym drzakem plamene.

7. Technické parametry

Model Jus400 JUS600
kabinet kabinet
. 400x512x555 | 600x512x555
Rozméry (mm)
Model TH-TR-2 TH-TR-4
Rozméry (mm) 400x652x475 600%x652x475
Vyska pracovniho stolu (mm) 335 335
LPG Tlak (Pa) 2800--3700 2800--3700
Zdroj Spotieba (kg/h) 0.6 1.2
Tlak (Pa) 2000--2500 2000--2500
plynu NG Spotieba
(M3/h) 0.73 1.46
Vykon (kw) 8kw 16kw

8. Provoz a udrzba

e Zafizeni je ur€eno pro vareni ryze a podobnych pokrm( a jakékoli jiné pouZiti neni

vhodné.

e Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je pec produktu vycisténa: omyjte neutralnim Cisticim

prostfedkem a vodou a poté otfete hadfikem.

e NECISTETE p¥imo vodou ani nepouzivejte korozivni latky, jako je HCI.

e NEUPRAVUIJTE nezbytny vstupni a vyfukovy otvor spalovaciho vzduchu, abyste predesli
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nehodé

Alespont jednou rocné provadéjte komplexni kontrolu zafizeni, kterou provede
vySkoleny personal.

90% zafizeni je vyrobeno z kovu (nerezova ocel, ocel, hlinik, pozinkovand ocel).
Vyfazené zafizeni zlikvidujte v souladu se zdkony na ochranu Zivotniho prostredi

dovazejicich zemi. (Nevyhazujte jej nezodpovédné.)

8.1. Pokyny pro dlouhodobé skladovani
Nebudete-li zatizeni delsi dobu pouZivat, dodrzujte prosim tyto body

a. Odpojeny zdroj plynu
b. navlhcete hadtik benzinem, oCistéte povrch zatizeni

C. umistéte zarizeni na dobfe vétrané misto

9. Uzivatelsky manual

PrecCtéte si prosim pozorné tento navod, protoZe obsahuje dulezZité informace o instalaci,
pouZiti a udrzbé. Uschovejte tento navod pro budouci poutziti. Instalaci a zmény zdroje plynu
musi provadét vyskoleny personal. Pro opravy a vyménu dild se prosim obratte na vyrobce
nebo autorizované technologické stfedisko. Opravy a udrzba nejsou zaruceny, pokud nejsou
dodrzovany provozni predpisy. Zatizeni proslo laboratornim testovanim a je vysoce kvalitni.
Chcete-li Setfit energii, nepouZivejte jej, pokud nejsou k dispozici zadné potraviny ke
zpracovani nebo pokud nejsou splnény optimalni pracovni podminky.

Prectéte si prosim pozorné tento navod; Obsahuje dulezité informace o instalaci, pouZiti a udrzbé.

Uschovejte tento navod pro budouci pouziti.

Instalaci a zmény zdroje plynu musi provadét vyskoleny personal.

Pro opravy a nahradni dily kontaktujte vyrobce nebo autorizované technologické stredisko.
Opravy a udrzba nejsou zaruceny, pokud nebudou dodrZzovany provozni predpisy.

Zatizeni proslo laboratornim testovanim a je vysoce kvalitni. Chcete-li Setfit energii,
nepouZivejte jej, pokud se nezpracovavaji Zzadné potraviny nebo pokud nejsou splnény
optimalni pracovni podminky.

10.Reseni probléma

Problém P¥icina Redeni
Ohenn  se | Nizkotlaky Sefidte redukéni ventil nebo se obratte
nezapali na prislusna oddéleni

Ucpani trysek Vycistéte trysku

Pfipojeni termoclanku je uvolnéné | Utahnéte spojeni

Termoclanek je poskozeny Vyménte termoclanek

Regulacni ventil plynu je rozbity PoZadujte vyskoleny personal, aby jej

9
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opravil nebo vyménil

Hlavni Nizkotlaky Sefidte redukéni ventil nebo se obratte
ohen se na prislusna oddéleni
nezapali Ucpani trysek Vycistéte trysku

Regulacni ventil plynu je rozbity PoZadujte vyskoleny personal, aby jej

opravil nebo vyménil
Uzaviraci | Otvor trysky neodpovida zdroji | Upravte pramér trysky
ventil, plynu

zvukova Nizkotlaky Sefidte reduk¢ni ventil nebo se obratte
temperace na prislusna oddéleni
Nizka rychlost pritoku Zvétsete pramér potrubi

Cerveny Otvor trysky neodpovidd zdroji | Upravte pramér trysky
ohen a | plynu
cerny kouf | Zdroj plynu neni vhodny nebo | Vyménte zdroj plynu
kompatibilni se zafizenim
Kolisani sloZzeni plynu je pfilis velké | Snizte pritok ventilu a poté jej zvyste po
Spickovém pritoku

11.Likvidace
Obal je navrZen tak, aby chranil spotfebic a jednotlivé soucasti béhem prepravy a je vyroben
z recyklovatelnych materiald.
Obalovy materidl vratte na nejblizsi oficidlni sbérné misto, aby bylo mozné rlizné materialy
co nejvice recyklovat nebo znovu pouZit a aby nedoslo k jejich vyhozeni. Stary spotrebic
stale obsahuje opakované pouzitelny materidl a nemél by byt likvidovan s domovnim nebo
hromadnym odpadem.
Informace o terminech sbéru nebo sbérnych mistech Ize ziskat od uradi pro likvidaci
odpadu nebo mistniho uradu.
Podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto produktu ziskate na mistnim méstském uradé, ve
sluzbé pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.

12. Zaruka

Na spotfebi¢ a komponenty, které vyrabime, je poskytovana zaruka 1 rok od data odeslani
a jakakoli jeho ¢ast nebo ¢asti, které se ke spokojenosti spole¢nosti prokazou jako vadné,
budou bezplatné vyménény.

Na takové vady se vSak nebude brat, pokud byly zplsobeny nespravnym pouzitim vyrobku
v dUsledku nedodrzeni pokynt uvedenych v této prirucce.

Na poplatky za praci, cestovani a dopravu se zaruka nevztahuje.

10
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1. Safety Tips
The installation, the first use, and maintenance of the equipment must be fulfilled by professionals, the
certified operators, or the service personnel approved by the manufacturers.

e During installation, operation, and maintenance, please pay attention to the following
procedures to ensure safety.

e Please note carefully according to the following steps to operate in order to ensure safe use of
this gas equipment when you operate installation and maintenance of this device.

e Please keep the user manual in good condition, in order to be convenient for any possible
troubleshooting or for next users.

e Remove the package, make the integrity checking, if there is any question, please do not switch
on the equipment. Please send the inquiry to the professionals. Please keep the package
material away from the children, in order to avoid any risk (the package material is the plastic
bags and the nails, etc.).

e The equipment is only for commercial use, and must be operated by skilled personnel.

e The equipment must be switched off when it is not in use or the operators are absent, in order
to avoid any risk.

e The equipment must be maintained by professionals, and the original components must be
used for replacement. Otherwise, the safety of the equipment may be at risk.

e The equipment is only for commercial use, there shall be some risk for other use.

e The installation of the equipment must be fulfilled by professionals as per the user manual
supplied by the manufacturers.

e Direct flushing is prohibited.

e Properly and regularly clean the surface of the stainless steel, in order to avoid any damage to

the equipment.

2. Introduction

Our device features a highly efficient stainless steel tubular burner, flame-out protection, pilot flame

12
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standby function, and IZV. It is recommended that you read this manual before installation. After
installation and delivery, please hand this manual to the end users.

Proper installation, professional operation, and continuous maintenance will ensure the highest
performance and prolong the life of the equipment. The manual includes information about proper
installation, operation, and maintenance. Following the manual will ensure the device performs at its
best.

Announcements:

Our manufacturer provides effective maintenance only when you follow the manual and local
regulations to install the device. We will not undertake responsibility for any loss caused by ignoring
these announcements.

The technical data and version changes caused by product updates may occur without notice.

3. Warning

Must not use the wrong gas and the high & middle pressure regulator for the equipment.
The equipment only applies to a low-pressure regulator!!!

Any modification, improper installation, adjustment, maintenance, and repair would lead to
property loss and personal injury. If any adjustment or maintenance is needed, please

contact the suppliers directly. The service must be executed by trained professionals.

For your own safety, please do not store or use flammable and explosive gases, liquids, and
flammable items.

For your own safety, please use refractory or refractory material on the wall or table-board
at the equipment installation location. Ensure the operator and device work safely.

Please do not modify the necessary combustion air inlet and exhaust port to avoid the
occurrence of accidents.

Fire Warning!
When you smell combustion gas:

e Prohibit any fire, don’t light any device, don’t touch any electric switch, and don’t use
a telephone in buildings.

13
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If you smell gas, turn off the main gas valve immediately and call a professional to
repair it.

The control knob of the gas valve can only be operated by hand; using tools is not allowed.

If you can’t move it, don’t force it or try to repair it. Forcing it or improper repair may lead

to gas leaks and explosions. Our manufacturer will not undertake any legal responsibility.

4. Installation
The equipment can be installed as a desktop unit or with the lower half cabinet by removing the four
feet and connecting with screws. You must purchase the matching cabinet when you buy the
equipment.

a.

All accessories must conform to safe gas combustion, installation, and operation regulations.
The equipment should be installed as a standalone unit or combined with other machines.
The equipment is not suitable for embedded installation. Otherwise, exhaust gases will exceed
safe limits, causing severe hypoxia and serious health hazards, including the risk of death.

A minimum gap of 10 cm is required between the equipment and the rear wall. If the
equipment is installed on a table, the table material must be refractory to ensure the safety of
workers and normal operation of the device.

Due to the equipment's heavy weight, it is recommended to install it on the ground.

Risk of Health Hazard: The installation location should be well-ventilated, and an exhaust fan
is necessary to discharge vapor and exhaust air. Waste gas can cause serious harm to the
human body, resulting in serious injury or death.

After installation the equipment must be stable, level and not tilting. Rocking of the equipment
is not allowed during use.

Before installation remove the protective plastic film on the surface of the equipment and
clean any residue on the stainless steel with a proper detergent.

Obtain approval from the gas supplier before installation. Ensure the long-term supply of the
correct gas.

Do not use the wrong gas or high & middle pressure regulators for the equipment: the
equipment only applies to a low-pressure regulator.

Before installing the equipment, install a quick cut-off gas valve within reach, near, and above
the equipment.

Ensure that the gas used is the same as the gas required by the equipment. If not, do not
connect the equipment to the gas supply. The gas pipe should be yellow.

The gas pipe connected to the equipment should be made of proper metal to ensure no
leakage.

If the gas pressure from the pipe differs by 15% or more from the required pressure, a gas
regulating valve is necessary to meet the rated pressure.

After connecting the gas pipe, use soap suds or instruments to check for leaks at the joint parts.
NEVER and MUST NOT use an open flame to check for leaks!

After installation, measure the gas supply pressure using a barometer (liquid or digital).

Follow these steps:

Remove the control panel and the screw of the pressure hole (see picture 1).

14
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b. Cover the rubber tube on the outer cylinder of the taps, then follow the manual guide to
start the equipment.

c. Measure the gas supply pressure (dynamic pressure) when the machine is in working state.
If the pressure is within the range specified in the "Technical Data List" (for gas type and
pressure), you can use the device. Otherwise, contact the gas supply sector for adjustments.

d. Remove the barometer and install the seal screw.

Seal screw of pressure hole

Pressure hole

5. Operating instruction
5.1. Lighting fire

1. Turn the knob eto 0 - valve is off state.

2. Turn the knob to *, press the knob, at the same time
with a burning torch ignition.
(It can take several attempts to lit the fire. This is because air
may be present in the pipe after the initial firing. Once all the
air is purged and the gas begins to flow, the pilot flame can
be easily ignited.)

3. When lighting turns into an open flame, loosen the knob.
(Don’t press the knob).

4. Turn knob to , main fire burner works in MAX power.

5. Turn knob to & , main fire burner works in MIN power.
5.2. Turning off the flame

. Adjust the knob to 0 to shut off the valve and extinguish
the burner.

6. Replacing the main nozzle and pilot flame nozzle
Notice:Only trained staff can operate.
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6.1. Exchange main fire nozzle (as shown in picture)

Moving around ejector pipe to
— adust air output

Holding screw
- /
B el B Jam nut
B el \\\Uj \ —
) \ nut
= i
— ' Alumiunium pipe
Ejector
pipe jet

a. Gather a cross screwdriver and two appropriate open-end spanners

b. Start by removing the control panel. Then, unscrew the nuts and aluminum tube,
followed by detaching the nozzle joint. Loosen the two flat nuts to remove the
nozzle. Ensure the gas nozzle matches the gas source.

c. Connect and securely tighten the two flat nuts, as well as the nozzle angle and
aluminum tube, along with the aluminum tube nut. Reinstall the control panel

6.2. Adjust supply air rate
a. Loosen the two flat nuts, then adjust the size of the supply air rate by moving the
nozzle holder. Once adjusted, tighten the two flat nuts. (Refer to picture for

guidance.)

6.3. Exchanging the pilot flame
a. Using the appropriate spanner, evenly apply twisting force to remove the screw

and thermocouple.
b. Remove the nuts and aluminum tube, then detach the nozzle joint.
c. Replace it with a suitable nozzle and adjust the air accordingly.

With the appropriate tools, remove the flame holder. The flame holder is compatible with
natural gas and liquefied petroleum gas. Replace it with the suitable flame holder.
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7. Technical Parameters

JUS400 JUS600
Model . .
cabinet cabinet
Dimensions (mm) | 400x512x555 | 600x512x555
Model TH-TR-2 TH-TR-4
Dimensions (mm) 400%x652x475 600x652x475
Height of operating table (mm) 335 335
Pressure (Pa) 2800--3700 2800--3700
LPG Consumption
Gas (Kg/h) 0.6 1.2
source Pressure (Pa) 2000--2500 2000--2500
NG Consumption
(M3/h) 0.73 1.46
Power (kw) 8kw 16kw

8. Operating and maintenance

The device is designed for cooking rice and similar dishes and any other use is not
appropriate.

Before use, ensure that the product's furnace is cleaned: wash with neutral detergent
and water, then wipe clean with a cloth.

DO NOT clean directly with water or use corrosive substances such as HCI.

DO NOT modify necessary combustion air inlet and exhaust port in order to avoid
occurrence of accident

Conduct a comprehensive inspection of the equipment at least once a year, to be
carried out by trained personnel.

90% of the device is made of metal (stainless steel, steel, aluminum, galvanized steel).
Dispose of any discarded equipment in accordance with the environmental protection

laws of the importing countries. (Do not discard it irresponsibly.)

8.1. Long-Term Storage Instructions
If the equipment will not be used for a long time, please follow these points
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cut off gas source

9. User manual
Please read this manual carefully, as it contains important information about installation, use,
and maintenance. Keep this manual for future reference. Installation and gas source changes
must be carried out by trained staff. For repairs and replacement of parts, please consult the
manufacturer or authorized technology center. Repairs and maintenance are not guaranteed
unless operation regulations are followed. The device has passed laboratory testing and is of
high quality. To save energy, please refrain from using it when there is no food to process or
when optimal working conditions are not met.
Please read this manual carefully; it contains important information about installation, use, and

maintenance.

wet the cloth with gasoline, clean the surface of the equipment

put equipment in well ventilated place

e Keep this manual for future reference.

e Installation and gas source changes must be performed by trained staff.

e For repairs and replacement parts, please contact the manufacturer or an authorized
technology center. Repairs and maintenance are not guaranteed if operation regulations are
not followed.

e The device has passed laboratory testing and is of high quality. To save energy, please do not
use it when there is no food being processed or if optimal working conditions are not met.

10.Troubleshooting

Problem Cause Solution
Fire won’t | Low pressure | Adjust the reducing valve or contact the relevant departments
light Nozzle Clear the nozzle
clogging
Thermocouple | Tighten the connection
connection is
loose
Thermocouple | Replace the thermocouple
is damaged
Gas control | Require trained staff to repair or replace it
valve is
broken
Main fire | Low pressure | Adjustthe reducing valve or contact the relevant departments
won’t Nozzle Clear the nozzle
light clogging
Gas control | Require trained staff to repair or replace it
valve is
broken
Turn off | Nozzle Adjust the nozzle diameter
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valve, aperture
sound doesn’t match
tempering | the gas source
Low pressure | Adjust the reducing valve or contact the relevant departments
Low rate of | Increase pipe diameter

flow
Red fire | Nozzle Adjust the nozzle diameter
and black | aperture
smoke doesn’t match
the gas source
Gas source | Change the gas source
not suitable or
compatible
with the
device

Gas Reduce the valve flow rate, then increase it after the peak
composition flow

fluctuation is
too large

11.Disposal
The packaging is designed to protect the appliance and individual components during
transport and is made of recyclable materials.
Please return the packing material to the nearest official collection point so that the various
materials can be recycled or reused as far as possible and so as to avoid throwing them
away. Old appliance still contains reusable material and should not be disposed of with
household or bulk refuse.
Information on collection dates or collection points can be obtained from the waste
disposal authorities or local council.
For more detailed information about recycling of this product, please contact your local city
office, your household waste disposal service or the shop where you purchased the product.

12. Warranty

The appliance and the components we produce are guaranteed for 1 year from the date of
consignment and any part or parts thereof, which are shown to the company’s satisfaction
to be defective, will be replaced free of charge.

Any such faults shall not, however, be considered if due to incorrect use of the product
resulting from the instructions given in this handbook not having been followed.

Charges for labor, travel and carriage are not covered by the warranty.
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1. Consejos de seguridad
La instalacion, el uso inicial y el mantenimiento del equipo deben ser realizados por profesionales,
operadores certificados o personal de servicio aprobado por el fabricante.

e Preste atencién a los siguientes procedimientos durante la instalacién, operacion y
mantenimiento para garantizar la seguridad.

e Tenga en cuenta cuidadosamente, siguiendo los pasos a continuaciéon para operar, para
garantizar el uso seguro de este equipo de gas al instalar y mantener este equipo.

e Mantenga el manual de usuario en buenas condiciones para que sea conveniente para una
posible resolucién de problemas o para otros usuarios.

e Saque el embalaje, verifique la integridad, si tiene alguna pregunta, no encienda el dispositivo.
Por favor, envie una consulta a los expertos. Mantenga el material de embalaje fuera del
alcance de los nifios para evitar cualquier riesgo (el material de embalaje son bolsas de plastico
y clavos, etc.).

e El dispositivo esta disefiado Unicamente para uso comercial y debe ser operado por personal
calificado.

e El dispositivo debe apagarse cuando no esté en uso o cuando no haya un operador presente
para evitar cualquier peligro.

e Eldispositivo debe ser mantenido por profesionales y se deben utilizar componentes originales
para su reemplazo. De lo contrario, la seguridad del dispositivo puede verse comprometida.

e El dispositivo esta disefiado solo para uso comercial, debe haber algun riesgo en otros usos.

e lainstalacién del dispositivo debe ser realizada por profesionales de acuerdo con el manual de
usuario suministrado por los fabricantes.

e  Estd prohibido el lavado directo.

e Limpie la superficie del acero inoxidable de forma adecuada y regular para evitar dafios en el

dispositivo.
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2. Introduccion

Nuestro dispositivo esta equipado con un quemador tubular de acero inoxidable de alta eficiencia,
proteccién de extincidn de llamas, funcidn de espera de llama de encendido e 1ZV. Le recomendamos
gue lea este manual antes de la instalacidn. Después de la instalacién y entrega, transmita este manual

a los usuarios finales.

La instalacion adecuada, el funcionamiento profesional y el mantenimiento continuo garantizaran el
maximo rendimiento y prolongaran la vida util del equipo. El manual contiene informaciéon sobre Ila
instalacion, el funcionamiento y el mantenimiento adecuados. Seguir las instrucciones asegurara que el
dispositivo funcione de la mejor manera.

Anuncio:

Nuestro fabricante proporciona un mantenimiento efectivo solo si sigue las instrucciones y las
regulaciones locales al instalar el equipo. No aceptamos ninguna responsabilidad por cualquier pérdida
causada por ignorar dichos avisos.

Las especificaciones y los cambios de versién causados por las actualizaciones del producto pueden

ocurrir sin previo aviso.

3. Advertencia

No se debe utilizar el regulador de gas y de alta y media presidon incorrecto para el dispositivo.
iEl dispositivo solo se aplica al regulador de baja presién!

Cualquier modificacién, instalaciéon, ajuste, mantenimiento y reparacion inadecuados
resultarian en la pérdida de propiedad y lesiones personales. Si se necesita alguna
modificacion o mantenimiento, péngase en contacto directamente con el proveedor. El
servicio debe ser realizado por profesionales capacitados.

Por su propia seguridad, no almacene ni utilice gases, liquidos y objetos inflamables y
explosivos.

Por su propia seguridad, utilice un material resistente al calor o refractario en la pared o mesa
en el lugar de instalacién del dispositivo. Asegurese de que el operador y el equipo funcionen
de manera segura.
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No ajuste la entrada y salida de aire de combustidn necesaria para evitar accidentes.
iAviso de incendio!

Cuando huela los gases de combustioén:

e Prohiba cualquier fuego, no encienda ningln equipo, no toque ningun interruptor
eléctrico y no use su teléfono en edificios.

e Si huele a gas, cierre la vdlvula principal de gas inmediatamente y llame a un
profesional para que la arregle.

La perilla de control de la valvula de gas solo se puede operar manualmente; No se permite
el uso de herramientas.

Si no puedes moverlo, no lo fuerces ni intentes arreglarlo. Forzar o reparar de forma
incorrecta puede provocar fugas de gas y explosiones. Nuestro fabricante no asume ninguna

responsabilidad legal.

4. Instalacion
El dispositivo se puede instalar como una unidad de sobremesa o con la mitad inferior del

gabinete quitando las cuatro patas y conectandolo con tornillos. Al comprar un dispositivo,
debe comprar un gabinete a juego.

e Todos los accesorios deben cumplir con las normas de seguridad para la combustion,
instalacion y funcionamiento del gas.

e El dispositivo debe instalarse como una unidad independiente o en combinacién con
otras maquinas.

e El dispositivo no es adecuado para la instalacidon integrada. De lo contrario, los gases
de escape excederan los limites seguros, causando hipoxia severa y graves riesgos para
la salud, incluido el riesgo de muerte.

e Se requiere un espacio minimo de 10 cm entre el dispositivo y la pared posterior. Si el
equipo se instala sobre una mesa, el material de la mesa debe ser resistente al calor
para garantizar la seguridad de los trabajadores y el funcionamiento normal del equipo.

e Debido al alto peso del dispositivo, se recomienda instalarlo en el suelo.

e Peligro para la salud: El lugar de instalacion debe estar bien ventilado y se requiere un
extractor de aire para extraer los humos y el aire de escape. Los gases residuales
pueden causar dafos graves al cuerpo humano, lo que puede provocar lesiones graves
o la muerte.

e Después de la instalacion, el dispositivo debe ser estable, horizontal y no inclinado. No
se permite balancear el dispositivo durante el uso.
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e Antes de la instalacion, retire la pelicula protectora de plastico de la superficie del
dispositivo y limpie cualquier residuo en el acero inoxidable con un detergente
adecuado.

e Obtenga el consentimiento del proveedor de gas antes de la instalacion. Garantizar un
suministro a largo plazo del gas adecuado.

e No utilice reguladores de gas o de alta y media presion incorrectos para el dispositivo:
el dispositivo solo se aplica al regulador de baja presion.

e Antes de instalar el dispositivo, instale una valvula de gas de cierre rapido al alcance,
cerca y encima del equipo.

e Asegurese de que el gas utilizado sea el mismo que el gas requerido por el dispositivo.
De lo contrario, no conecte el dispositivo a un suministro de gas. La linea de gas debe
ser amarilla.

e La tuberia de gas conectada al dispositivo debe estar hecha de metal adecuado para
evitar fugas.

e Sila presion del gas de la tuberia difiere en un 15% o mas de la presidn requerida, se
requiere una valvula de control de gas para cumplir con la presién nominal.

e Después de conectar la tuberia de gas, use espuma de jabdn o herramientas para
verificar que las piezas de conexién no tengan fugas. iNUNCA y NO DEBE usar llamas
abiertas para verificar si hay fugas!

e Después de la instalacidon, mida la presion de suministro de gas con un barédmetro
(liquido o digital).

Siga estos pasos:

a. Retire el panel de control y el tornillo del orificio de presién (consulte la Figura 1).

b. Cubra la manguera de goma en el cilindro exterior de los grifos, luego siga las
instrucciones para encender el dispositivo.

c¢. Mida la presién de suministro de gas (presién dindmica) cuando la maquina esté en
condiciones de funcionamiento. Si la presién esta dentro del rango especificado en
la "Lista de datos técnicos" (para el tipo de gas y la presidn), puede utilizar el
dispositivo. De lo contrario, pdngase en contacto con el sector de suministro de gas
para realizar ajustes.

d. Retire el barémetro e instale el tornillo de la junta.
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Selle el tornillo del orificio
de presion

Orificio de
presion
5. Instrucciones
5.1. Encendiendo el fuego
1. Girelaperilla ® hasta0 - La valvula esta cerrada.

2. Girelaperillaa * la posicién, presione la perilla al mismo
tiempo que enciende el quemador encendido.
(Es posible que se necesiten varios intentos para encender un
fuego. Esto se debe a que después de la coccion inicial, puede
haber aire en la tuberia. Una vez que se ha lavado todo el
aire y el gas comienza a fluir, la llama de encendido se puede
encender fdcilmente).

3. Cuando la iluminacidon cambie a una llama abierta, suelte la
perilla. (No presione el botdn).

4. Girelaperillaa la posicion del quemador principal que
funciona a potencia MAX.

5. Gire la perilla a Ia & posicion del quemador principal
trabajando a MIN.
5.2. Apagado de llama

° Coloque la perilla en 0 para cerrar la valvula y apagar el
guemador.

6. Reemplazo de la boquilla principal y la boquilla de llama piloto

Tenga en cuenta: Solo el personal capacitado puede operar.
6.1. Sustitucion de la boquilla de combustion principal (como se muestra en la figura)
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Moverse alrededor del
conducto eyector hasta
la salida de aire

Tornillo de
retencion

o

Contratuerca

ﬂ /
D
/

=
=

|
\ Matriz
X H—
— \ Tubo de aluminio

N

Tubo

eyector Tobera

Reuna un destornillador Phillips y dos llaves de boca adecuadas

Comience por eliminar el panel de control. Luego desenrosque las tuercas y el
tubo de aluminio, y luego desconecte la junta de la boquilla. Afloje las dos tuercas
planas y retire la boquilla. Asegurese de que la boquilla de gas coincida con la
fuente de gas.

Conecte y apriete firmemente las dos tuercas planas, asi como el angulo de la
boquilla y el tubo de aluminio junto con la tuerca del tubo de aluminio. Vuelva a
instalar el panel de control

6.2. Ajustar la velocidad del aire entrante

a.

Afloje las dos tuercas planas, luego ajuste la cantidad de velocidad del aire
entrante deslizando el soporte de la boquilla. Después del ajuste, apriete las dos
tuercas planas. (Consulte la ilustracidon para obtener instrucciones).

6.3. Sustitucion de la llama de encendido

a.

Utilice una llave adecuada para aplicar uniformemente la fuerza de torsién para
quitar el tornillo y el termopar.

Retire las tuercas y el tubo de aluminio, luego desconecte la junta de la boquilla.
Reemplacelo con una boquilla adecuada y ajuste el aire en consecuencia.

Utilice las herramientas adecuadas para quitar el portallamas. El portallamas es compatible
con gas natural y gas licuado de petréleo. Reemplacelo con un soporte de llama adecuado.
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7. Parametros técnicos

JUS400 JUS600
Modelo . .
gabinete gabinete
Dimensiones 400x512x555 | 600x512x555
(mm)
Modelo TH-TR-2 TH-TR-4
Dimensiones (mm) 400%x652x475 600x652x475
Altura de la mesa de trabajo (mm) 335 335
LPG Presion (Pa) 2800--3700 2800--3700
Fuente Consumo (kg/h) 0.6 1.2
de gas Presion (Pa) 2000--2500 2000--2500
NG Consumo
(M3/h) 0.73 1.46
Potencia (kw) 8kw 16kw

8. Operacion y Mantenimiento

El dispositivo esta disefiado para cocinar arroz y platos similares, y cualquier otro uso
no es adecuado.

Antes de usar, asegurese de que el horno del producto esté limpio: lavar con
detergente neutro y agua, y luego limpiar con un pano.

NO limpie directamente con agua ni utilice sustancias corrosivas como HCI.

NO modifique los puertos de entrada y salida de aire de combustién necesarios para
evitar accidentes

Realice una inspeccidén exhaustiva del equipo por parte de personal capacitado al
menos una vez al afio.

El 90% de los equipos son de metal (acero inoxidable, acero, aluminio, acero
galvanizado). Deseche el equipo desechado de acuerdo con las leyes ambientales de

los paises importadores. (No lo tires irresponsablemente).

8.1. Instrucciones de almacenamiento a largo plazo
Si no va a utilizar el dispositivo durante un largo periodo de tiempo, tenga en cuenta estos
puntos
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a. Fuente de gas desconectada
b. humedezca un pafio con gasolina, limpie la superficie del dispositivo

c. Coloque el dispositivo en un area bien ventilada

9. Manual de usuario

Lea atentamente este manual, ya que contiene informacion importante sobre la instalacién, el
uso y el mantenimiento. Guarde este manual para futuras consultas. La instalacién y los
cambios en la fuente de gas deben ser realizados por personal capacitado. Para reparaciones
y reemplazo de piezas, comuniquese con el fabricante o con un centro tecnoldgico autorizado.
Las reparaciones y el mantenimiento no estan garantizados si no se siguen las normas de
funcionamiento. El dispositivo ha sido sometido a pruebas de laboratorio y es de alta calidad.
Para ahorrar energia, no lo use si no hay alimentos disponibles para procesar o si no se
cumplen las condiciones dptimas de trabajo.

Por favor, lea atentamente este manual; Contiene informacién importante sobre la instalacién, el uso
y el mantenimiento.

Guarde este manual para futuras consultas.

La instalacién y los cambios en la fuente de gas deben ser realizados por personal capacitado.
Para reparaciones y piezas de repuesto, pdngase en contacto con el fabricante o con un centro
tecnoldgico autorizado. Las reparaciones y el mantenimiento no estdn garantizados si no se
siguen las normas de funcionamiento.

El dispositivo ha sido sometido a pruebas de laboratorio y es de alta calidad. Para ahorrar
energia, no lo utilice si no se procesan alimentos o si no se cumplen las condiciones éptimas
de trabajo.

10.Solucién de problemas

Problema Causa Solucidn
El fuego no | Baja presion Ajuste el reductor de presién o
se pongase en contacto con los
encenderd departamentos correspondientes
Obstruccidn de la boquilla Limpie la boquilla
La conexidon del termopar estd | Apriete la conexion
suelta
El termopar esta dafiado Reemplace el termopar
La valvula de control de gas estd | Requerir personal capacitado para
rota repararlo o reemplazarlo
El fuego | Baja presién Ajuste el reductor de presién o
principal no pongase en contacto con los
se departamentos correspondientes

encenderd Obstruccién de la boquilla Limpie la boquilla

La valvula de control de gas estd | Requerir personal capacitado para
rota repararlo o reemplazarlo

Valvula de | La abertura de la boquilla no | Ajustar el didmetro de la boquilla
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cierre, coincide con la fuente de gas
control de | Baja presién Ajuste el reductor de presion o
temperatura pongase en contacto con los
acustica departamentos correspondientes

Bajo caudal Aumentar el diametro de la tuberia

Fuego rojo y | La abertura de la boquilla no | Ajustar el didmetro de la boquilla
humo negro | coincide con la fuente de gas

La fuente de gas no es adecuada o | Reemplace la fuente de gas
compatible con el dispositivo
Las fluctuaciones en la | Reduzca el caudal de la valvula y luego
composicion  del gas  son | auméntelo después del flujo maximo

demasiado grandes

11.Disposicion
El embalaje estd disenado para proteger el aparato y los componentes individuales durante
el transporte y estd fabricado con materiales reciclables.
Devolver el material de embalaje al punto de recogida oficial mas cercano para que los
distintos materiales puedan reciclarse o reutilizarse en la medida de lo posible y no se tiren.
El aparato viejo todavia contiene material reutilizable y no debe desecharse con la basura
doméstica o a granel.
La informacidn sobre las fechas de recogida o los puntos de recogida puede obtenerse
de las autoridades de eliminacidn de residuos o de su autoridad local.
Para obtener informacion mads detallada sobre el reciclaje de este producto, comuniquese con
la oficina local de su ciudad, su servicio de eliminacién de desechos domésticos o la tienda
donde compré el producto.

12. Garantia

El aparato y los componentes que fabricamos tienen una garantia de 1 afio a partir de la
fecha de envio y cualquier parte o partes del mismo que resulten ser defectuosas a
satisfaccién de la empresa seran reemplazadas sin cargo.

Sin embargo, dichos defectos no se consideraran si han sido causados por un uso
inadecuado del producto debido al incumplimiento de las instrucciones proporcionadas en
este manual.

Los gastos de mano de obra, viaje y transporte no estan cubiertos por la garantia.
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1. Conseils de sécurité
L'installation, ['utilisation initiale et I'entretien de I'équipement doivent étre effectués par des
professionnels, des opérateurs certifiés ou du personnel de service approuvé par le fabricant.

e Faites attention aux procédures suivantes lors de l'installation, du fonctionnement et de la
maintenance pour assurer la sécurité.

o \Veuillez faire attention en suivant les étapes ci-dessous pour assurer ['utilisation en toute
sécurité de cet équipement a gaz lors de l'installation et de I'entretien de cet équipement.

e Conservez le manuel d'utilisation en bon état afin qu'il soit pratique pour un éventuel
dépannage ou pour d'autres utilisateurs.

e Sortez I'emballage, vérifiez I'intégrité, si vous avez des questions, n'allumez pas I'appareil.
Veuillez envoyer une demande aux experts. Gardez le matériel d'emballage hors de portée des
enfants pour éviter tout danger (le matériel d'emballage est des sacs en plastique et des clous,
etc.).

e L'appareil est destiné a un usage commercial uniquement et doit étre utilisé par du personnel
qualifié.

e L'appareil doit étre éteint lorsqu'il n'est pas utilisé ou lorsqu'un opérateur n'est pas présent
pour éviter tout danger.

o L'appareil doit étre entretenu par des professionnels et les composants d'origine doivent étre
utilisés pour le remplacement. Sinon, la sécurité de I'appareil peut étre compromise.

e L'appareil est destiné a un usage commercial uniquement, il doit y avoir un certain risque dans
d'autres utilisations.

e L'installation de I'appareil doit étre effectuée par des professionnels conformément au manuel
d'utilisation fourni par les fabricants.

e Le lavage direct est interdit.

e Nettoyez correctement et régulierement la surface de Il'acier inoxydable pour éviter

d'endommager l'appareil.
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2. Introduction

Notre appareil est équipé d'un brlleur tubulaire en acier inoxydable a haut rendement, d'une protection
contre |'extinction des flammes, d'une fonction de veille de la flamme d'allumage et d'un IZV. Nous vous
recommandons de lire ce manuel avant l'installation. Aprés l'installation et la livraison, transmettez ce
manuel aux utilisateurs finaux.

Une installation correcte, un fonctionnement professionnel et un entretien continu garantiront des
performances maximales et prolongeront la durée de vie de I'équipement. Le manuel contient des
informations sur l'installation, le fonctionnement et I'entretien appropriés. En suivant les instructions,
vous vous assurerez que |'appareil fonctionne au mieux.
Publicité:
Notre fabricant n'assure un entretien efficace que si vous suivez les instructions et réglementations
locales lors de l'installation de I'équipement. Nous déclinons toute responsabilité pour toute perte
causée par l'ignorance de ces avis.
Les spécifications et les changements de version causés par les mises a jour du produit peuvent survenir

sans préavis.

3. Avertissement

Le mauvais régulateur de gaz et de haute et moyenne pression ne doit pas étre utilisé pour
I'appareil. L'appareil ne s'applique qu'au régulateur basse pression !

Toute modification, installation, ajustement, entretien et réparation inappropriés entrainerait
des pertes matérielles et des blessures corporelles. Si des modifications ou un entretien sont
nécessaires, veuillez contacter directement le fournisseur. Le service doit étre effectué par
des professionnels qualifiés.

Pour votre propre sécurité, ne stockez pas et n'utilisez pas de gaz, de liquides et d'objets
inflammables et explosifs.

Pour votre propre sécurité, utilisez un matériau résistant a la chaleur ou réfractaire sur le mur

ou la table sur le site d'installation de I'appareil. Assurez-vous que |'opérateur et I'équipement
fonctionnent en toute sécurité.
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Ne réglez pas I'entrée et la sortie d'air de combustion nécessaires pour éviter les accidents.
Avertissement incendie !
Lorsque vous sentez les gaz de combustion :

e Interdisez tout feu, n'allumez aucun équipement, ne touchez aucun interrupteur
électrique et n'utilisez pas votre téléphone dans les batiments.

e Sivous sentez une odeur de gaz, fermez immédiatement le robinet de gaz principal
et appelez un professionnel pour le réparer.

Le bouton de commande de la vanne de gaz ne peut étre actionné que manuellement ;
L'utilisation d'outils n'est pas autorisée.

Si vous ne pouvez pas le déplacer, ne le forcez pas et n'essayez pas de le réparer. Un forgage
ou une réparation inappropriée peut entrainer des fuites de gaz et des explosions. Notre

fabricant n'assume aucune responsabilité légale.

4. Installation
L'appareil peut étre installé comme une unité de bureau ou avec la moitié inférieure de

I'armoire en retirant les quatre pieds et en le connectant avec des vis. Lors de I'achat d'un
appareil, vous devez acheter une armoire assortie.

e Tous les raccords doivent répondre aux normes de sécurité pour la combustion,
I'installation et le fonctionnement du gaz.

e L'appareil doit étre installé en tant qu'unité autonome ou en combinaison avec d'autres
machines.

e L'appareil n'est pas adapté a une installation intégrée. Sinon, les gaz d'échappement
dépasseront les limites de sécurité, provoquant une hypoxie sévere et de graves
risques pour la santé, y compris le risque de déces.

e Un espace minimum de 10 cm est requis entre l'appareil et la paroi arriére. Si
I'équipement est installé sur une table, le matériau de la table doit étre résistant a la
chaleur pour assurer la sécurité des travailleurs et le fonctionnement normal de
I'équipement.

e En raison du poids élevé de I'appareil, il est recommandé de l'installer sur le sol.

e Risque pour la santé : Le site d'installation doit étre bien ventilé et un ventilateur
d'extraction est nécessaire pour extraire les fumées et I'air évacué. Les gaz résiduaires
peuvent causer de graves dommages au corps humain, ce qui peut entrainer des
blessures graves ou la mort.

e Apres l'installation, I'appareil doit étre stable, horizontal et non incliné. Il est interdit
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de balancer I'appareil pendant ['utilisation.

e Avant l'installation, retirez le film plastique protecteur de la surface de I'appareil et
essuyez tout résidu sur l'acier inoxydable avec un détergent approprié.

e Obtenez le consentement du fournisseur de gaz avant l'installation. Assurer un
approvisionnement a long terme en gaz adéquat.

e N'utilisez pas de régulateurs de gaz ou de haute et moyenne pression incorrects pour
I'appareil : I'appareil ne s'applique qu'au régulateur basse pression.

e Avant d'installer I'appareil, installez un robinet de gaz a fermeture rapide a portée de
main, pres et au-dessus de I'équipement.

e Assurez-vous que le gaz utilisé est le méme que celui requis par I'appareil. Sinon, ne
connectez pas I'appareil a une alimentation en gaz. La conduite de gaz doit étre jaune.

e Letuyaude gaz connecté a I'appareil doit étre en métal approprié pour éviter les fuites.

e Sila pression du gaz du pipeline differe de 15 % ou plus de la pression requise, une
vanne de régulation de gaz est nécessaire pour respecter la pression nominale.

e Aprés avoir connecté le tuyau de gaz, utilisez des résidus de savon ou des outils pour
vérifier que les pieces de connexion ne fuient pas. NE JAMAIS et NE DOIT PAS utiliser
de flammes nues pour vérifier les fuites !

e Aprés l'installation, mesurez la pression d'alimentation en gaz avec un barometre
(liquide ou numérique).

Suivez ces étapes :

a. Retirez le panneau de commande et la vis du trou de pression (voir Figure 1).

b. Couvrez le tuyau en caoutchouc sur le cylindre extérieur des robinets, puis suivez les
instructions pour allumer I'appareil.

c. Mesurez la pression d'alimentation en gaz (pression dynamique) lorsque la machine
est en état de fonctionnement. Si la pression se situe dans la plage spécifiée dans la
« Liste des données techniques » (pour le type de gaz et la pression), vous pouvez
utiliser I'appareil. Sinon, contactez le secteur de I'approvisionnement en gaz pour
faire des ajustements.

d. Retirez le baromeétre et installez la vis du joint.
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Scellez la vis du trou
de pression

Trou de
pression
5. Instructions
5.1. Allumer le feu
1. Retourner la périlla @ jusqu'a0 - La vanne est fermée.

2. Tournez le bouton en * position, appuyez sur le bouton
en méme temps que vous allumez le brileur.
(Il peut falloir plusieurs tentatives pour allumer un incendie.
En effet, aprés la mise a feu initiale, il peut y avoir de I'air
dans le tuyau. Une fois que tout I'air a été lavé et que le gaz
commence a couler, la flamme d'allumage peut étre
facilement allumée.)

3. Lorsque I'allumage se transforme en flamme nue, relachez le
bouton. (N'appuyez pas sur le bouton.)

4. Tournez le bouton sur la position du brdaleur principal
fonctionnant a la puissance MAX.

5. Tournez le bouton surla & position du braleur principal en
travaillant a MIN.
5.2. Extinction de flamme

° Réglez le bouton sur O pour fermer la vanne et éteindre
le braleur.

6. Remplacement de la buse principale et de la buse de la flamme pilote

Veuillez noter que seul le personnel formé peut opérer.
6.1. Remplacement de la buse de combustion principale (comme indiqué sur la figure)
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Se déplacer dans le
Conduit d'éjection vers le haut

Sortie d'air
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rétention
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\ Utérus
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Y \ Tube en aluminium

N

Tube

d' eJectl Buse

a. Rassemblez un tournevis cruciforme et deux clés a fourche appropriées

b. Commencez par supprimer le panneau de commande. Dévissez ensuite les écrous
et le tube en aluminium, puis débranchez le joint de la buse. Desserrez les deux
écrous plats et retirez la buse. Assurez-vous que la buse de gaz correspond a la
source de gaz.

c. Connectez et serrez fermement les deux écrous plats ainsi que I'angle de la buse
et du tube en aluminium ainsi que I'écrou du tube en aluminium. Réinstallez le
panneau de commande

6.2. Ajuster la vitesse de I'air entrant
a. Desserrez les deux écrous plats, puis ajustez la quantité de vitesse de I'air entrant
en faisant glisser le porte-buse. Apres le réglage, serrez les deux écrous plats. (Voir
I'illustration pour les instructions.)

6.3. Remplacement de la flamme d'allumage
a. Utilisez une clé appropriée pour appliquer uniformément la force de couple
pour retirer la vis et le thermocouple.
b. Retirez les écrous et le tube en aluminium, puis débranchez le joint de la buse.
c. Remplacez-le par une buse appropriée et ajustez I'air en conséquence.

Utilisez les outils appropriés pour retirer le porte-flamme. Le porte-flamme est compatible
avec le gaz naturel et le gaz de pétrole liquéfié. Remplacez-le par un porte-flamme approprié.

36



Das(gastro
’

7. Parameétres techniques

JUS400 JUS600

Modeéle . .
cabinet cabinet

Dimensions (mm) | 400x512x555 | 600x512x555

Modeéle TH-TR-2 TH-TR-4
Dimensions (mm) 400%x652x475 600x652x475
Hauteur de la table de travail (mm) 335 335
Pression (Pa) 2800--3700 2800--3700
GPL i
Consommation 0.6 1.2
Source (kg/h)
de gaz Pression (Pa) 2000--2500 2000--2500
NG Consommation
7 1.4
(M3/h) 0.73 6
Puissance (kw) 8kw 16kw

8. Fonctionnement et maintenance

e L'appareil est concu pour la cuisson du riz et des plats similaires, et toute autre
utilisation ne convient pas.

e Avant utilisation, assurez-vous que le four du produit est propre : lavez-le avec un
détergent neutre et de |'eau, puis essuyez-le avec un chiffon.

e NE PAS nettoyer directement avec de I'eau ou utiliser des substances corrosives telles
que HCL.

e NE PAS modifier les orifices d'entrée et de sortie d'air de combustion nécessaires pour
éviter les accidents

e Effectuer une inspection approfondie de I'équipement par du personnel qualifié au
moins une fois par année.

e 90% des équipements sont en métal (inox, acier, aluminium, acier galvanisé). Eliminez
I'équipement mis au rebut conformément aux lois environnementales des pays

importateurs. (Ne le jetez pas de maniére irresponsable.)
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8.1. Instructions de stockage a long terme
Si vous n'utilisez pas 'appareil pendant une longue période, gardez ces points a l'esprit

a. Source de gaz déconnectée
b. Humidifiez un chiffon avec de I'essence, essuyez la surface de I'appareil

c. Placez I'appareil dans un endroit bien ventilé

9. Manuel

Veuillez lire attentivement ce manuel car il contient des informations importantes sur
I'installation, l'utilisation et I'entretien. Veuillez conserver ce manuel pour référence future.
L'installation et les modifications de la source de gaz doivent étre effectuées par du personnel
qualifié. Pour les réparations et le remplacement de piéces, contactez le fabricant ou un centre
technologique agréé. Les réparations et l'entretien ne sont pas garantis si les regles
d'exploitation ne sont pas respectées. L'appareil a subi des tests en laboratoire et est de haute
qualité. Pour économiser de I'énergie, ne pas utiliser si les aliments ne sont pas disponibles
pour la transformation ou si les conditions de travail optimales ne sont pas réunies.

Veuillez lire attentivement ce manuel ; Il contient des informations importantes sur l'installation,
|'utilisation et la maintenance.

Veuillez conserver ce manuel pour référence future.

L'installation et les modifications de la source de gaz doivent étre effectuées par du personnel
qualifié.

Pour les réparations et les pieces de rechange, veuillez contacter le fabricant ou un centre
technologique agréé. Les réparations et l'entretien ne sont pas garantis si les regles
d'exploitation ne sont pas respectées.

L'appareil a subi des tests en laboratoire et est de haute qualité. Pour économiser de I'énergie,
ne pas utiliser si les aliments ne sont pas transformés ou si les conditions de travail optimales
ne sont pas réunies.

10.Dépannage
Probléme Cause Solution
Le feu ne | Basse pression Réglez le réducteur de pression ou
s'allume pas contactez les services appropriés
Colmatage des buses Limpie la boquilla
La connexion du thermocouple est | Resserrez la connexion
desserrée
Le thermocouple est endommagé | Remplacez le thermocouple
La vanne de régulation de gaz est | Exiger du personnel qualifié pour le
cassée réparer ou le remplacer
Le feu | Basse pression Réglez le réducteur de pression ou
principal ne contactez les services appropriés
s'enflamme | Colmatage des buses Limpie la boquilla
pas La vanne de régulation de gaz est | Exiger du personnel qualifié pour le

cassée

réparer ou le remplacer
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Vanne L'ouverture de la buse ne | Ajusterle diametre de la buse

d'arrét, correspond pas a la source de gaz

controle Basse pression Réglez le réducteur de pression ou
acoustique contactez les services appropriés

de la | Faible débit Augmenter le diamétre du tuyau
température

Feu rouge et | L'ouverture de la buse ne | Ajusterle diameétre de la buse
fumée noire | correspond pas a la source de gaz
La source de gaz n'est pas adaptée | Remplacez la source de gaz
ou compatible avec I'appareil
Les fluctuations de la composition | Réduisez le débit de la vanne puis
du gaz sont trop importantes augmentez-le aprés le débit maximal

11.Disposition
L'emballage est concu pour protéger I'appareil et les différents composants pendant le
transport et est fabriqué a partir de matériaux recyclables.
Retournez le matériel d'emballage au point de collecte officiel le plus proche afin que les
différents matériaux puissent étre recyclés ou réutilisés dans la mesure du possible et non
jetés. L'ancien appareil contient encore des matériaux réutilisables et ne doit pas étre jeté
avec les ordures ménagéres ou en vrac.
Des informations sur les dates ou les points de collecte peuvent étre obtenues auprés
des autorités d'élimination des déchets ou de votre autorité locale.
Pour plus d'informations sur le recyclage de ce produit, veuillez contacter votre mairie, votre
service d'élimination des déchets ménagers ou le magasin ou vous avez acheté le produit.

12. Garantie

L'appareil et les composants que nous fabriquons sont garantis 1 an a compter de la date
d'expédition et toute piéce ou piéces de ceux-ci qui s'averent défectueuses a la satisfaction
de I'entreprise sera remplacée gratuitement.

Cependant, ces défauts ne seront pas pris en compte s'ils ont été causés par une mauvaise
utilisation du produit en raison du non-respect des instructions fournies dans ce manuel.
Les frais de main-d'ceuvre, de déplacement et de transport ne sont pas couverts par la
garantie.
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1. Suggerimenti per la sicurezza
L'installazione, l'uso iniziale e la manutenzione dell'apparecchiatura devono essere eseguiti da
professionisti, operatori certificati o personale di assistenza approvato dal produttore.

e Prestare attenzione alle seguenti procedure durante l'installazione, il funzionamento e la
manutenzione per garantire la sicurezza.

e Si prega di prestare attenzione seguendo i passaggi seguenti per operare, per garantire |'uso
sicuro di questa apparecchiatura a gas durante l'installazione e la manutenzione di questa
apparecchiatura.

e Conservare il manuale dell'utente in buone condizioni in modo che sia conveniente per
un'eventuale risoluzione dei problemi o per altri utenti.

e Estrarre I'imballaggio, verificarne l'integrita, in caso di domande, non accendere il dispositivo.
Si prega di inviare una richiesta agli esperti. Tenere il materiale di imballaggio fuori dalla portata
dei bambini per evitare pericoli (il materiale di imballaggio € costituito da sacchetti di plastica
e chiodi, ecc.).

e |l dispositivo & destinato esclusivamente all'uso commerciale e deve essere utilizzato da
personale qualificato.

o |l dispositivo deve essere spento quando non € in uso o quando non € presente un operatore
per evitare qualsiasi pericolo.

o |l dispositivo deve essere sottoposto a manutenzione da professionisti e per la sostituzione
devono essere utilizzati componenti originali. In caso contrario, la sicurezza del dispositivo
potrebbe essere compromessa.

e Il dispositivo e destinato esclusivamente all'uso commerciale, ci deve essere qualche rischio in
altri usi.

o L'installazione del dispositivo deve essere eseguita da professionisti in conformita con il
manuale utente fornito dai produttori.

e Evietato il lavaggio diretto.
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e Pulire la superficie dell'acciaio inossidabile in modo appropriato e regolare per evitare danni al

dispositivo.

2. Introduzione

Il nostro dispositivo € dotato di un bruciatore tubolare in acciaio inossidabile ad alta efficienza,
protezione antifiamma, funzione di standby della fiamma di accensione e IZV. Si consiglia di leggere
guesto manuale prima dell'installazione. Dopo l'installazione e la consegna, consegnare questo manuale

agli utenti finali.

L'installazione corretta, il funzionamento professionale e la manutenzione continua garantiranno le
massime prestazioni e prolungheranno la durata dell'apparecchiatura. Il manuale contiene informazioni
sulla corretta installazione, funzionamento e manutenzione. Seguire le istruzioni assicurera che il
dispositivo funzioni al meglio.

Annuncio:

Il nostro produttore fornisce una manutenzione efficace solo se si seguono le istruzioni e le normative
locali durante l'installazione dell'apparecchiatura. Non ci assumiamo alcuna responsabilita per eventuali
perdite causate dall'ignoranza di tali awvisi.

Le specifiche e le modifiche alla versione causate dagli aggiornamenti del prodotto possono avvenire

senza preavviso.

3. Avvertimento

Il regolatore del gas e dell'alta e media pressione non deve essere utilizzato per il dispositivo.
Il dispositivo vale solo per il regolatore di bassa pressione!

Eventuali modifiche, installazioni, regolazioni, manutenzione e riparazioni improprie
comporterebbero la perdita di proprieta e lesioni personali. Se sono necessarie modifiche o
manutenzione, contattare direttamente il fornitore. Il servizio deve essere eseguito da
professionisti qualificati.
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Per la propria sicurezza, non conservare o utilizzare gas, liquidi e oggetti inflammabili ed
esplosivi.

Per la propria sicurezza, utilizzare un materiale resistente al calore o refrattario sulla parete o
sul tavolo nel luogo di installazione del dispositivo. Assicurarsi che I'operatore e |'attrezzatura
funzionino in sicurezza.

Non regolare I'aspirazione e l'uscita dell'aria comburente necessarie per evitare incidenti.
Allarme incendio!

Quando senti I'odore dei gas di combustione:

¢ Vietare qualsiasi incendio, non accendere alcuna apparecchiatura, non toccare gli
interruttori elettrici e non utilizzare il telefono negli edifici.

e Se senti odore di gas, chiudi immediatamente la valvola principale del gas e chiama
un professionista per ripararlo.

La manopola di controllo della valvola del gas puo essere azionata solo manualmente; Non
e consentito l'uso di attrezzi.

Se non riesci a spostarlo, non forzarlo o cercare di ripararlo. Forzare o riparare in modo
improprio puo portare a fughe di gas ed esplosioni. Il nostro produttore non si assume alcuna

responsabilita legale.

4. Installazione
Il dispositivo pud essere installato come unita da tavolo o con la meta inferiore dell'armadio

rimuovendo le quattro gambe e collegandolo con viti. Quando si acquista un dispositivo,
necessario acquistare un armadio abbinato.

e Tutti i raccordi devono soddisfare gli standard di sicurezza per la combustione,
I'installazione e il funzionamento del gas.

e |l dispositivo deve essere installato come unita autonoma o in combinazione con altre
macchine.

e |l dispositivo non & adatto per l'installazione integrata. In caso contrario, i gas di scarico
supereranno i limiti di sicurezza, causando grave ipossia e gravi rischi per la salute,
incluso il rischio di morte.

e E necessario uno spazio minimo di 10 cm tra il dispositivo e la parete posteriore. Se
I'apparecchiatura € installata su un tavolo, il materiale del tavolo deve essere resistente
al calore per garantire la sicurezza dei lavoratori e il normale funzionamento
dell'apparecchiatura.
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e A causa del peso elevato del dispositivo, si consiglia di installarlo sul pavimento.

e Pericolo per la salute: Il luogo di installazione deve essere ben ventilato ed & necessario
un ventilatore di scarico per estrarre i fumi e l'aria di scarico. | gas di scarico possono
causare gravi danni al corpo umano, che possono causare lesioni gravi o morte.

e Dopo l'installazione, il dispositivo deve essere stabile, orizzontale e non inclinato. Non
e consentito far oscillare il dispositivo durante I'uso.

e Prima dell'installazione, rimuovere la pellicola di plastica protettiva dalla superficie del
dispositivo e rimuovere eventuali residui sull'acciaio inossidabile con un detergente
adatto.

e Ottenere il consenso del fornitore di gas prima dell'installazione. Garantire un
approvvigionamento a lungo termine di gas adeguato.

e Non utilizzare regolatori di gas o di alta e media pressione errati per il dispositivo: il
dispositivo si applica solo al regolatore di bassa pressione.

e Prima di installare il dispositivo, installare una valvola del gas a chiusura rapida a
portata di mano, vicino e sopra l'apparecchiatura.

e Assicurarsi che il gas utilizzato sia lo stesso del gas richiesto dal dispositivo. In caso
contrario, non collegare il dispositivo a un'alimentazione di gas. La linea del gas
dovrebbe essere gialla.

e |ltubo del gas collegato al dispositivo deve essere in metallo adatto per evitare perdite.
e Selapressione del gas della tubazione differisce del 15% o piu dalla pressione richiesta,
€ necessaria una valvola di controllo del gas per soddisfare la pressione nominale.

e Dopo aver collegato il tubo del gas, utilizzare schiuma di sapone o strumenti per
verificare che i pezzi di collegamento non perdano. NON MAI e NON DEVE utilizzare
fiamme libere per verificare la presenza di perdite!

e Dopo l'installazione, misurare la pressione di alimentazione del gas con un barometro
(liquido o digitale).

Procedere come descritto di seguito:

a. Rimuovere il pannello di controllo e la vite dal foro di pressione (vedere la Figura 1).

b. Coprireil tubo digomma sul cilindro esterno dei rubinetti, quindi seguire le istruzioni
per accendere il dispositivo.

c. Misurare la pressione di alimentazione del gas (pressione dinamica) quando la
macchina e in condizioni di funzionamento. Se la pressione rientra nell'intervallo
specificato nell'"Elenco dati tecnici" (per tipo di gas e pressione), & possibile
utilizzare il  dispositivo. In caso contrario, contattare il settore
dell'approvvigionamento di gas per apportare modifiche.

d. Rimuovere il barometro e installare la vite della guarnizione.
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Sigillare la vite dal foro di
pressione

Foro di
pressione
5. Disposizioni
5.1. Accendere il fuoco
1. Girela perilla @ finoa0 - La valvola & chiusa.

2. Ruotare la manopola in * posizione, premere la

manopola contemporaneamente all'accensione del
bruciatore.
(Potrebbero essere necessari diversi tentativi per appiccare
un incendio. Questo perché dopo la cottura iniziale, potrebbe
esserci aria nel tubo. Una volta che tutta I'aria é stata lavata
via e il gas inizia a fluire, la fiamma di accensione puo essere
facilmente accesa.)

3. Quando l'illuminazione si trasforma in una fiamma libera,
rilasciare la manopola. (Non premere il pulsante.)

4. Ruotare la manopola nella & posizione del bruciatore
principale funzionante alla potenza MAX.

5. Ruotare la manopola sulla onsizione del bruciatore
principale lavorando a MIN.
5.2. Estinzione della fiamma

° Impostare la manopola su 0 per chiudere la valvola e
spegnere il bruciatore.

6. Sostituzione dell'ugello principale e dell'ugello della fiamma pilota

Nota: solo il personale addestrato puo operare.
6.1. Sostituzione dell'ugello di combustione principale (come mostrato in figura)

45



Das(gastro
’

Spostandosi all'interno del
Condotto di espulsione verso
I'alto

Uscita dell'aria

: : : Vite
detenzione

o

Controdado

ﬂ /
D
/

=
=

\ Utero
| T
Y \ Tubo di alluminio

N

Tubo di

espuI5| Ugello

Procurati un cacciavite Phillips e due chiavi a forchetta adatte

Inizia eliminando il pannello di controllo. Quindi svitare i dadi e il tubo di
alluminio, quindi scollegare la guarnizione dall'ugello. Allentare i due dadi piatti e
rimuovere l'ugello. Assicurarsi che 'ugello del gas corrisponda alla fonte del gas.
Collegare e serrare saldamente i due dadi piatti, nonché I'angolo dell'ugello e del
tubo di alluminio insieme al dado del tubo di alluminio. Reinstallare il pannello di
controllo

6.2. Regolare la velocita dell'aria in ingresso

a.

Allentare i due dadi piatti, quindi regolare la quantita di velocita dell'aria in
ingresso facendo scorrere il supporto dell'ugello. Dopo la regolazione, serrare i
due dadi piatti. (Vedere l'illustrazione per le istruzioni.)

6.3. Sostituzione della fiamma di accensione

a.

Utilizzare una chiave adatta per applicare uniformemente la forza di coppia per
rimuovere la vite e la termocoppia.

Rimuovere i dadi e il tubo di alluminio, quindi scollegare la guarnizione
dall'ugello.

Sostituirlo con un ugello adatto e regolare I'aria di conseguenza.

Utilizzare gli strumenti appropriati per rimuovere il portafiamma. Il portafiamma e
compatibile con gas naturale e gas di petrolio liquefatto. Sostituirlo con un portafiamma

adatto.
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7. Parametri tecnici
Modello JUS4.00 JUSGPO
armadietto armadietto

Dimensioni (mm) 400x512x555 | 600x512x555
Modello TH-TR-2 TH-TR-4
Dimensioni (mm) 400x652x475 600x652x475
Altezza del piano di lavoro (mm) 335 335

GPL Pressione (Pa) 2800--3700 2800--3700
Fonte Consumo (kg/h) 0.6 1.2
di gas Pressione (Pa) 2000--2500 2000--2500

NG Consumo

(M3/h) 0.73 1.46

Potere (chilowatt) 8kw 16kw

8. Funzionamento e manutenzione

Il dispositivo & progettato per la cottura di riso e piatti simili e qualsiasi altro uso non
e adatto.

Prima dell'uso, assicurarsi che il forno del prodotto sia pulito: lavare con detergente
neutro e acqua, quindi pulire con un panno.

NON pulire direttamente con acqua o utilizzare sostanze corrosive come HCI.

NON modificare le porte di ingresso e uscita dell'aria comburente necessarie per
evitare incidenti

Eseguire un'ispezione approfondita dell'apparecchiatura da parte di personale
addestrato almeno una volta all'anno.

I 90% delle apparecchiature & realizzato in metallo (acciaio inox, acciaio, alluminio,
acciaio zincato). Smaltire le apparecchiature scartate in conformita con le leggi

ambientali dei paesi importatori. (Non buttarlo via in modo irresponsabile.)

8.1. Istruzioni per la conservazione a lungo termine
Se non utilizzerai il dispositivo per un lungo periodo di tempo, tieni a mente questi punti
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a. Fonte di gas scollegata
b. Inumidire un panno con benzina, pulire la superficie del dispositivo

c. Posizionare il dispositivo in un'area ben ventilata

9. Manuale
Si prega di leggere attentamente questo manuale in quanto contiene informazioni importanti
sull'installazione, I'uso e la manutenzione. Si prega di conservare questo manuale per
riferimenti futuri. L'installazione e le modifiche alla fonte di gas devono essere eseguite da
personale addestrato. Per le riparazioni e la sostituzione di parti, contattare il produttore o un
centro tecnologico autorizzato. Le riparazioni e la manutenzione non sono garantite se non
vengono rispettate le regole operative. Il dispositivo é stato sottoposto a test di laboratorio ed
e di alta qualita. Per risparmiare energia, non utilizzare se gli alimenti non sono disponibili per
la lavorazione o se non sono soddisfatte le condizioni di lavoro ottimali.
Si prega di leggere attentamente questo manuale; Contiene informazioni importanti sull'installazione,
I'uso e la manutenzione.
e Siprega di conservare questo manuale per riferimenti futuri.
e L'installazione e le modifiche alla fonte di gas devono essere eseguite da personale addestrato.
e Perriparazioni e pezzi di ricambio, contattare il produttore o un centro tecnologico autorizzato.
Le riparazioni e la manutenzione non sono garantite se non vengono rispettate le regole
operative.
e |l dispositivo e stato sottoposto a test di laboratorio ed & di alta qualita. Per risparmiare energia,
non utilizzare se gli alimenti non vengono lavorati o se non vengono soddisfatte le condizioni
di lavoro ottimali.

10.Risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione
Il fuoco non si | Bassa pressione Regolare il riduttore di pressione o
accendera contattare i reparti competenti
Ostruzione dell'ugello Empieta la boquilla
Il collegamento della | Serrare la connessione
termocoppia € allentato
La termocoppia & danneggiata Sostituire la termocoppia
La valvola di controllo del gas & | Richiedere personale addestrato per
rotta ripararlo o sostituirlo
Il fuoco | Bassa pressione Regolare il riduttore di pressione o
principale non contattare i reparti competenti
si accendera Ostruzione dell'ugello Empieta la boquilla
La valvola di controllo del gas & | Richiedere personale addestrato per
rotta ripararlo o sostituirlo
Valvola di | L'apertura dell'ugello non | Regolare il diametro dell'ugello
intercettazione, | corrisponde alla fonte di gas
controllo Bassa pressione Regolare il riduttore di pressione o

48



Das(gastro
’

acustico della contattare i reparti competenti
temperatura Bassa portata Aumentare il diametro del tubo
Fuoco rosso e | L'apertura dell'ugello non | Regolare il diametro dell'ugello
fumo nero corrisponde alla fonte di gas

La fonte di gas non e adatta o | Sostituire la fonte di gas
compatibile con il dispositivo

Le fluttuazioni nella | Ridurre la portata della valvola e poi
composizione del gas sono | aumentarla dopo la portata massima
troppo grandi

11.Disposizione

L'imballaggio € progettato per proteggere I'apparecchio e i singoli componenti durante il
trasporto ed é realizzato con materiali riciclabili.

Restituire il materiale di imballaggio al punto di raccolta ufficiale piu vicino in modo che i
diversi materiali possano essere riciclati o riutilizzati il piu possibile e non gettati via. Il
vecchio apparecchio contiene ancora materiale riutilizzabile e non deve essere smaltito con

i rifiuti domestici o ingombranti.

Le informazioni sulle date di raccolta o sui punti di raccolta possono essere ottenute
dalle autorita di smaltimento dei rifiuti o dall'autorita locale.

Per informazioni piu dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare I'ufficio
comunale locale, il servizio di smaltimento dei rifiuti domestici o il negozio in cui & stato
acquistato il prodotto.

12. Garantire

L'apparecchio e i componenti che produciamo sono garantiti per 1 anno dalla data di
spedizione e qualsiasi parte o parti di esso che si rivelino difettose in modo soddisfacente
per |'azienda verranno sostituite gratuitamente.

Tuttavia, tali difetti non saranno presi in considerazione se sono stati causati da un uso
improprio del prodotto a causa della mancata osservanza delle istruzioni fornite in questo
manuale.

Le spese di manodopera, viaggio e trasporto non sono coperte dalla garanzia.

49



Das(gastro
,

Zusammenfassung

7.
8.

9

mhwnNeE

Sicherheitstipps
Einleitung

Warnung

Installation

Anordnung

5.1.Das Feuer entfachen
5.2.Flammenldschung

. Austausch der Hauptdise und der Ziindflammendise

6.1.Austausch der Hauptbranddise

6.2.Passen Sie die Einlassluftgeschwindigkeit an
6.3.Zindflamme austauschen

Technische Parameter

Betrieb & Wartung

8.1.Anweisungen zur Langzeitlagerung

Manuell

10.Fehlerbehebung
11.Beseitigung
12.Garantie

50



Das(gastro
,

1. Sicherheitstipps
Installation, Erstgebrauch und Wartung des Gerats sollten von Fachleuten, zertifizierten Bedienern
oder vom Hersteller zugelassenem Servicepersonal durchgefiihrt werden.

e Beachten Sie die folgenden Verfahren wahrend der Installation, des Betriebs und der Wartung,
um die Sicherheit zu gewahrleisten.

e Bitte seien Sie vorsichtig, indem Sie die folgenden Schritte ausfiihren, um die sichere
Verwendung dieses Gasgerats bei der Installation und Wartung dieses Gerats zu gewahrleisten.

e Bewahren Sie das Benutzerhandbuch in gutem Zustand auf, damit es flr eine eventuelle
Fehlerbehebung oder andere Benutzer geeignet ist.

e Nehmen Sie die Verpackung heraus, Gberprifen Sie ihre Unversehrtheit, schalten Sie das Gerét
bei Fragen nicht ein. Bitte senden Sie eine Anfrage an die Experten. Bewahren Sie das
Verpackungsmaterial auBerhalb der Reichweite von Kindern auf, um Gefahren zu vermeiden
(das Verpackungsmaterial besteht aus Plastiktiten und Nageln usw.).

e Das Gerét ist nur fir den kommerziellen Gebrauch bestimmt und sollte von qualifiziertem
Personal verwendet werden.

e Das Gerat muss ausgeschaltet werden, wenn es nicht verwendet wird oder wenn kein Bediener
anwesend ist, um Gefahren zu vermeiden.

e Das Gerdat muss von Fachleuten gewartet werden und Originalkomponenten missen zum
Austausch verwendet werden. Andernfalls kann die Sicherheit lhres Gerats gefahrdet werden.

e Das Gerat ist nur fir den kommerziellen Gebrauch bestimmt, bei anderen Verwendungen muss
ein gewisses Risiko bestehen.

e Die Installation des Gerats muss von Fachleuten gemaR der vom Hersteller bereitgestellten
Bedienungsanleitung durchgefiihrt werden.

e Direktes Waschen ist verboten.

e Reinigen Sie die Edelstahloberflaiche angemessen und gleichmaRig, um Schiaden am Gerét zu

vermeiden.
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2. Einleitung
Unser Gerat ist mit einem hocheffizienten Edelstahlrohrbrenner, Flammschutz, Ziindflammen-Standby-
Funktion und IZV ausgestattet. Es wird empfohlen, dieses Handbuch vor der Installation zu lesen. Bitte

liefern Sie dieses Handbuch nach der Installation und Lieferung an Ihre Endbenutzer.

Eine ordnungsgemaRe Installation, ein professioneller Betrieb und eine kontinuierliche Wartung sorgen
fir maximale Leistung und verlangern die Lebensdauer lhrer Gerate. Das Handbuch enthalt
Informationen zur ordnungsgemaRen Installation, Bedienung und Wartung. Wenn Sie die Anweisungen
befolgen, wird sichergestellt, dass das Gerat optimal funktioniert.

Ankiindigung:

Unser Hersteller bietet nur dann eine effektive Wartung, wenn Sie bei der Installation der Gerate die
ortlichen Anweisungen und Vorschriften befolgen. Wir Gbernehmen keine Verantwortung fiir Verluste,
die durch die Missachtung solcher Warnungen entstehen.

Spezifikationen und Versionsdnderungen, die durch Produktaktualisierungen verursacht werden,

kénnen ohne Vorankiindigung erfolgen.

3. Warnung

Der Gas-, Hoch- und Mitteldruckregler sollte nicht fiir das Gerat verwendet werden. Das Gerat
gilt nur fir den Niederdruckregler!

UnsachgemiBe Anderungen, Installationen, Anpassungen, Wartungen und Reparaturen
wiirden zu Sach- und Personenschiden fiihren. Wenn Anderungen oder Wartungsarbeiten
erforderlich sind, wenden Sie sich bitte direkt an den Lieferanten. Die Dienstleistung muss von
qualifizierten Fachleuten durchgefiihrt werden.

Lagern oder verwenden Sie zu lhrer eigenen Sicherheit keine brennbaren und explosiven Gase,
Flassigkeiten und Gegenstande.

Verwenden Sie zu lhrer eigenen Sicherheit ein hitzebestandiges oder feuerfestes Material an

der Wand oder auf dem Tisch am Installationsort des Gerats. Stellen Sie sicher, dass der
Bediener und die Ausriistung sicher arbeiten.
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Stellen Sie den Verbrennungslufteinlass und -auslass nicht ein, um Unfélle zu vermeiden.
Feuermelder!
Wenn Sie die Rauchgase riechen:

e Verbieten Sie Feuer, schalten Sie keine Gerate ein, berihren Sie keine elektrischen
Schalter und verwenden Sie lhr Telefon nicht in Gebauden.

e Wenn Sie Gas riechen, schlieBen Sie sofort das Hauptgasventil und rufen Sie einen
Fachmann an, um es zu reparieren.

Der Gasventil-Steuerknopf kann nur manuell betdtigt werden; Die Verwendung von
Werkzeugen ist nicht gestattet.

Wenn Sie es nicht bewegen kénnen, erzwingen Sie es nicht und versuchen Sie nicht, es zu
reparieren. UnsachgemaRBes Einzwingen oder Reparieren kann zu Gaslecks und Explosionen

fiihren. Unser Hersteller Gibernimmt keine gesetzliche Haftung.

4. Installation
Das Gerat kann als Tischgerat oder mit der unteren Halfte des Schranks installiert werden,

indem die vier Beine entfernt und mit Schrauben befestigt werden. Beim Kauf eines Gerats
miussen Sie einen passenden Schrank kaufen.

e Alle Armaturen missen die Sicherheitsstandards fir die Verbrennung, Installation und
den Betrieb von Gas erflllen.

e Das Gerat muss als eigenstandige Einheit oder in Kombination mit anderen Maschinen
installiert werden.

e Das Gerat ist nicht fiir den integrierten Einbau geeignet. Andernfalls Gberschreiten die
Abgase sichere Grenzwerte, was zu schwerer Hypoxie und ernsthaften
Gesundheitsrisiken, einschliefRlich des Todesrisikos, flihrt.

e Zwischen Gerat und Rickwand ist ein Mindestabstand von 10 cm erforderlich. Wenn
das Gerat auf einem Tisch installiert ist, muss das Material des Tisches hitzebestandig
sein, um die Sicherheit der Arbeitnehmer und den normalen Betrieb des Geréats zu
gewahrleisten.

e Aufgrund des hohen Gewichts des Gerats wird empfohlen, es auf dem Boden zu
installieren.

e Gesundheitsgefahrdung: Der Aufstellort muss gut beliftet sein und es ist ein
Abluftventilator erforderlich, um die Dampfe und die Abluft abzusaugen. Abgase
kénnen den menschlichen Koérper ernsthaft schadigen, was zu schweren Verletzungen
oder zum Tod flihren kann.
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e Nach der Installation sollte das Gerat stabil, horizontal und nicht gekippt sein. Es ist
nicht erlaubt, das Gerat wahrend des Gebrauchs zu schwenken.

e Entfernen Sie vor der Installation die schiitzende Kunststofffolie von der Oberflache
des Gerats und entfernen Sie alle Riickstande auf dem Edelstahl mit einem geeigneten
Reiniger.

e Holen Sie vor der Installation die Zustimmung des Gaslieferanten ein. Sicherstellung
einer ausreichenden langfristigen Gasversorgung.

e Verwenden Sie keine Gas-, Hoch- und Mitteldruckregler, die flr das Gerat falsch sind —
das Gerat gilt nur fir den Niederdruckregler.

e Installieren Sie vor der Installation des Gerats ein Gasventil mit Schnellverschluss in
Reichweite, in der Ndhe und lGber dem Gerét.

e Stellen Sie sicher, dass das verwendete Gas mit dem vom Gerat bendtigten Gas
Ubereinstimmt. Wenn nicht, schlieRen Sie das Gerat nicht an eine Gasversorgung an.
Die Gasleitung sollte gelb sein.

e Der an das Gerat angeschlossene Gasschlauch muss aus geeignetem Metall bestehen,
um ein Auslaufen zu verhindern.

e Wenn der Gasdruck der Rohrleitung um 15 % oder mehr vom erforderlichen Druck
abweicht, ist ein Gasregelventil erforderlich, um die Druckstufe zu erfillen.

e Uberpriifen Sie nach dem AnschlieRen des Gasschlauchs mit Seifenschaum oder
Werkzeug, ob die Verbindungsstiicke undicht sind. Verwenden Sie NIEMALS und DARF
KEINE offene Flamme verwenden, um nach Undichtigkeiten zu suchen!

e Messen Sie nach der Installation den Gasversorgungsdruck mit einem Barometer
(flussig oder digital).

Gehen Sie folgendermalen vor:

a. Entfernen Sie das Bedienfeld und die Schraube aus dem Druckloch.

b. Decken Sie den Gummischlauch am duBeren Zylinder der Wasserhahne ab und
befolgen Sie dann die Anweisungen, um das Gerat einzuschalten.

c. Messen Sie den Gasversorgungsdruck (Staudruck), wenn sich die Maschine im
Betriebszustand befindet. Wenn der Druck innerhalb des in der "Technischen
Datenliste" angegebenen Bereichs (nach Gasart und Druck) liegt, kdnnen Sie das
Gerat verwenden. Wenn nicht, wenden Sie sich an die Gasversorgungsindustrie, um
Anderungen vorzunehmen.

d. Entfernen Sie das Barometer und montieren Sie die Dichtungsschraube.
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5. Anordnung
5.1. Das Feuer entfachen

VerschlieRen

Druck

Loch
Druck

Die Perilla drehen e bis zu O - Das Ventil ist
geschlossen.

Drehen Sie den Knopf in *die Position und driicken Sie
den Knopf gleichzeitig mit dem Anziinden des Brenners.
(Es kann mehrere Versuche erfordern, um ein Feuer zu
entfachen. Dies liegt daran, dass sich nach dem ersten
Kochen Luft im Rohr befinden kann. Sobald die gesamte Luft
weggesplilt wurde und das Gas zu fliefsen beginnt, kann die
Ziindflamme leicht entziindet werden.)

Wenn die Beleuchtung zu einer offenen Flamme wird, lassen
Sie den Knopf los. (Driicken Sie nicht die Taste.)

Drehen Sie den Knopf in ®die Position des
Hauptbrenners, der mit MAX-Leistung arbeitet.

Drehen Sie den Knopf in & die Hauptbrennerposition und
arbeiten Sie bis MIN.

5.2. Flammenldschung

Stellen Sie den Drehknopf auf 0, um das Ventil zu

schlieBen und den Brenner auszuschalten.

6. Austausch der Hauptdiise und der Ziindflammendiise

Hinweis: Nur geschultes Personal darf arbeiten.

6.1. Austausch der Hauptverbrennungsdiise (wie in der Abbildung gezeigt)
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Bewegen innerhalb der
Nach oben gerichteter
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Besorgen Sie sich einen Kreuzschlitzschraubendreher und zwei passende
Maulschlissel

Loschen Sie zunachst das Bedienfeld. Schrauben Sie dann die Muttern und das
Aluminiumrohr ab und trennen Sie die Dichtung von der Dise. Losen Sie die
beiden Flachmuttern und entfernen Sie die Diise. Stellen Sie sicher, dass die
Gasdiise zur Gasquelle passt.

Verbinden und ziehen Sie die beiden Flachmuttern sowie den Winkel der Dise
und des Aluminiumrohrs mit der Aluminiumrohrmutter fest. Installieren Sie das
Bedienfeld neu

6.2. Passen Sie die Einlassluftgeschwindigkeit an

a.

Loésen Sie die beiden Flachmuttern und stellen Sie dann die Hohe der
einstromenden Luftgeschwindigkeit ein, indem Sie den Dlsenhalter verschieben.
Ziehen Sie nach dem Einstellen die beiden Flachmuttern fest. (Anweisungen
finden Sie in der Abbildung.)

6.3. Ziindflamme austauschen

a.

Verwenden Sie einen geeigneten Schraubenschliissel, um die Drehmomentkraft
gleichmaRBig aufzubringen, um die Schraube und das Thermoelement zu
entfernen.

Entfernen Sie die Muttern und das Aluminiumrohr und trennen Sie dann die
Dichtung von der Diise.

Ersetzen Sie es durch eine geeignete Dise und stellen Sie die Luft entsprechend
ein.

Verwenden Sie die entsprechenden Werkzeuge, um den Flammenhalter zu entfernen.

56



Das(gastro
’

Der Flammenhalter ist mit Erdgas und Flissiggas kompatibel. Ersetzen Sie es durch einen
geeigneten Flammenhalter.

7. Technische Parameter

Jus400 JUS600
Modell Spind Spind
Abmessungen 400x512x555 | 600x512x555
(mm)
Modell TH-TR-2 TH-TR-4
Abmessungen (mm) 400%x652x475 600x652x475
Hohe der Arbeitsplatte (mm) 335 335
FLUSS Sru;k (Pa': 2800--3700 2800--3700
erbrauc
IGGAS . .
Gasqu (kg/h) 0.6 1.2
elle Druck (Pa) 2000--2500 2000--2500
NG Consumo
(M3/h) 0.73 1.46
Pfoten (kW) 8kw 16 kW

8. Betrieb & Wartung

Das Gerét ist zum Kochen von Reis und dhnlichen Gerichten konzipiert, und jede
andere Verwendung ist nicht geeignet.

Stellen Sie vor dem Gebrauch sicher, dass der Backofen des Produkts sauber ist: Mit
mildem Reinigungsmittel und Wasser waschen und dann mit einem Tuch abwischen.
NICHT direkt mit Wasser reinigen oder dtzende Substanzen wie HCl verwenden.
Andern Sie NICHT die erforderlichen Verbrennungslufteinlass- und -auslasséffnungen,
um Unfalle zu vermeiden

Flihren Sie mindestens einmal im Jahr eine grindliche Inspektion der Gerate durch
geschultes Personal durch.

90% der Ausristung besteht aus Metall (Edelstahl, Stahl, Aluminium, verzinkter Stahl).
Entsorgen Sie ausrangierte Gerite in Ubereinstimmung mit den Umweltgesetzen der

Importlander. (Werfen Sie es nicht verantwortungslos weg.)
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8.1. Anweisungen zur Langzeitlagerung
Wenn Sie das Gerat langere Zeit nicht verwenden, beachten Sie diese Punkte

a. Getrennte Gasquelle
b. Befeuchten Sie ein Tuch mit Benzin und wischen Sie die Oberflache des Gerats ab

c. Stellen Sie das Gerat an einem gut bellifteten Ort auf

9. Manuell

Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch, da es wichtige Informationen zur Installation,
Verwendung und Wartung enthadlt. Bitte bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren
Nachschlagen auf. Installation und Anderungen an der Gasquelle sollten von geschultem
Personal durchgefiihrt werden. Wenden Sie sich fiir Reparaturen und den Austausch von Teilen
an den Hersteller oder ein autorisiertes Technologiezentrum. Reparaturen und Wartungen
sind nicht garantiert, wenn die Betriebsregeln nicht eingehalten werden. Das Gerat wurde
Labortests unterzogen und ist von hoher Qualitdt. Um Energie zu sparen, nicht verwenden,
wenn Lebensmittel nicht flr die Verarbeitung verfiigbar sind oder wenn keine optimalen
Arbeitsbedingungen erfillt sind.

Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch. Es enthadlt wichtige Informationen zu Installation,
Verwendung und Wartung.

e Bitte bewahren Sie dieses Handbuch zum spateren Nachschlagen auf.

e Installation und Anderungen an der Gasquelle sollten von geschultem Personal durchgefiihrt
werden.

e Fir Reparaturen und Ersatzteile wenden Sie sich an den Hersteller oder ein autorisiertes
Technologiezentrum. Reparaturen und Wartungen sind nicht garantiert, wenn die
Betriebsregeln nicht eingehalten werden.

e Das Gerat wurde Labortests unterzogen und ist von hoher Qualitdt. Um Energie zu sparen, nicht
verwenden, wenn Lebensmittel nicht verarbeitet werden oder wenn keine optimalen
Arbeitsbedingungen erfllt sind.

10.Fehlerbehebung
Problem Verursachen Losung
Das Feuer brennt | Tiefdruck Stellen Sie den Druckminderer
nicht ein oder wenden Sie sich an die
entsprechenden Abteilungen
Verstopfung der Diise Gottlosigkeit die Boquilla
Der Thermoelementanschluss | Ziehen Sie die Verbindung fest
ist locker
Das Thermoelement ist | Ersetzen Sie das Thermoelement
beschadigt
Das Gasregelventil ist defekt Fordern Sie geschultes Personal
an, um es zu reparieren oder zu
ersetzen
Das Hauptfeuer | Tiefdruck Stellen Sie den Druckminderer
entzilindet sich nicht ein oder wenden Sie sich an die
entsprechenden Abteilungen
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Verstopfung der Diise Gottlosigkeit die Boquilla
Das Gasregelventil ist defekt Fordern Sie geschultes Personal
an, um es zu reparieren oder zu
ersetzen
Absperrventil, Die Diusenoffnung stimmt nicht | Passen Sie den
akustische mit der Gasquelle iberein Diisendurchmesser an
Temperaturregelung | Tiefdruck Stellen Sie den Druckminderer

ein oder wenden Sie sich an die
entsprechenden Abteilungen

Niedrige Durchflussrate Vergroflern Sie den Durchmesser
des Rohrs
Rotes Feuer und | Die Disen6ffnung stimmt nicht | Passen Sie den
schwarzer Rauch mit der Gasquelle (iberein Diisendurchmesser an

Die Gasquelle ist nicht flir das | Ersetzen Sie die Gasquelle
Gerat geeignet oder kompatibel

Schwankungen in der | Reduzieren Sie die
Gaszusammensetzung sind zu | Durchflussmenge des Ventils und
grofl erhéhen Sie sie dann nach der

maximalen Durchflussmenge

11.Beseitigung

Die Verpackung ist so konzipiert, dass sie das Gerat und einzelne Komponenten wahrend
des Transports schiitzt und aus recycelbaren Materialien besteht.

Geben Sie das Verpackungsmaterial an der nachsten offiziellen Sammelstelle zurtick, damit
die verschiedenen Materialien so weit wie moglich recycelt oder wiederverwendet und
nicht weggeworfen werden kdnnen. Das Altgerat enthadlt noch Wertstoffe und sollte nicht
mit dem Haus- oder Sperrmiill entsorgt werden.

Informationen zu Abholterminen oder Sammelstellen erhalten Sie bei den
Entsorgungstragern oder der Gemeinde.

Fiir detailliertere Informationen zum Recycling dieses Produkts wenden Sie sich bitte an |hr
ortliches Gemeindeamt, den Hausmiillentsorgungsdienst oder das Geschaft, in dem Sie das
Produkt gekauft haben.

12. Garantie

Fiir das von uns hergestellte Gerat und die von uns hergestellten Komponenten gilt eine
Garantie von 1 Jahr ab Versanddatum, und alle Teile davon, die sich zur Zufriedenheit des
Unternehmens als defekt erweisen, werden kostenlos ersetzt.

Solche Mangel werden jedoch nicht beriicksichtigt, wenn sie durch unsachgemaRe
Verwendung des Produkts aufgrund der Nichtbeachtung der Anweisungen in diesem
Handbuch verursacht wurden.

Arbeits-, Reise- und Transportkosten sind nicht von der Garantie abgedeckt.
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1. Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa
Instalacja, pierwsze uzycie i konserwacja sprzetu muszg byé wykonywane przez profesjonalistow,
certyfikowanych operatoréw lub personel serwisowy zatwierdzony przez producenta.

e Zwrd¢ uwage na nastepujace procedury podczas instalacji, obstugi i konserwacji, aby zapewnic
bezpieczenstwo.

e Nalezy uwaznie pamieta¢, wykonujgc ponizsze czynnosci, aby obstugiwaé, aby zapewnic
bezpieczne uzytkowanie tego sprzetu gazowego podczas instalacji i konserwacji tego sprzetu.

e Prosimy o przechowywanie instrukcji obstugi w dobrym stanie, aby byta wygodna do
ewentualnego rozwigzywania problemoéw lub dla innych uzytkownikow.

e Wyjmij opakowanie, sprawdz integralnos¢, jesli masz jakie$ pytania, nie wtgczaj urzadzenia.
Prosimy o przestanie zapytania do ekspertéw. Prosze przechowywa¢ materiat opakowaniowy
w miejscu niedostepnym dla dzieci, aby unikng¢ ryzyka (materiatem opakowaniowym s3
plastikowe torby, gwozdzie itp.).

e Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku komercyjnego i musi by¢ obstugiwane przez
wykwalifikowany personel.

e Urzadzenie musi by¢ wytgczone, gdy nie jest uzywane lub gdy operator nie jest obecny, aby
unikna¢ jakiegokolwiek zagrozenia.

e Urzadzenie musi by¢ konserwowane przez profesjonalistéw, a do wymiany nalezy uzy¢
oryginalnych komponentéw. W przeciwnym razie bezpieczenstwo urzadzenia moze by¢
zagrozone.

e Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku komercyjnego, w innych zastosowaniach
musi istnie¢ pewne ryzyko.

e Instalacja urzadzenia musi by¢ wykonana przez profesjonalistow zgodnie z instrukcjg obstugi
dostarczong przez producentow.

e Bezposrednie sptukiwanie jest zabronione.

e Powierzchnie stali nierdzewnej nalezy prawidtowo i regularnie czyscié, aby unikngé uszkodzenia
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urzadzenia.

2. Wprowadzenie

Nasze urzadzenie wyposazone jest w wysokowydajny palnik rurowy ze stali nierdzewnej, zabezpieczenie
przed gaszeniem ptomienia, funkcje czuwania ptomienia zaptonu oraz 1ZV. Zalecamy zapoznanie sie z
niniejszg instrukcja przed instalacjg. Po instalacji i dostawie przekaz niniejszg instrukcje uzytkownikom
koncowym.

Prawidtowy montaz, profesjonalna obstuga i biezgca konserwacja zapewnig najwyzszg wydajnosc¢ i
przedtuzg zywotnos¢ sprzetu. Instrukcja zawiera informacje dotyczace prawidtowej instalacji, obstugi i
konserwacji. Postepowanie zgodnie z instrukcjami zapewni najlepsze dziatanie urzadzenia.
Anons:

Nasz producent zapewnia skuteczng konserwacje tylko wtedy, gdy podczas instalacji sprzetu postepujesz
zgodnie z instrukcjami i lokalnymi przepisami. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za jakiekolwiek straty
spowodowane zignorowaniem takich powiadomien.

Zmiany specyfikacji i wersji spowodowane aktualizacjami produktu mogg wystgpi¢ bez powiadomienia.

3. Ostrzezenie

Do urzadzenia nie wolno uzywac niewtasciwego reduktora gazu oraz wysokiego i $redniego
ci$nienia. Urzadzenie dotyczy tylko regulatora niskiego cisnienia!!

Wszelkie modyfikacje, niewtasciwa instalacja, regulacja, konserwacja i naprawa spowodujg
utrate mienia i obrazenia ciafa. Jesli potrzebna jest jakakolwiek modyfikacja lub konserwacja,
skontaktuj sie bezposrednio z dostawcg. Ustuga musi by¢ wykonana przez przeszkolonych
specjalistow.

Dla wtasnego bezpieczenstwa nie przechowuj ani nie uzywaj tatwopalnych i wybuchowych
gazéw, cieczy i tatwopalnych przedmiotow.

Dla wtasnego bezpieczenstwa uzyj zaroodpornego lub ogniotrwatego materiatu na Scianie
lub blacie w miejscu instalacji urzgdzenia. Upewnij sie, ze operator i sprzet dziafajg
bezpiecznie.

Nie reguluj niezbednego wlotu i wylotu powietrza do spalania, aby unikngé wypadkow.
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Ostrzezenie o pozarze!
Kiedy czujesz zapach spalin:

e Zakaz rozpalania ognia, nie zapalaj zadnego sprzetu, nie dotykaj zadnego wytgcznika
elektrycznego i nie uzywaj telefonu w budynkach.

e Jedli poczujesz zapach gazu, natychmiast zakre¢ gtdwny zawdr gazowy i wezwij
profesjonaliste, aby go naprawit.

Pokretto sterujgce zaworem gazowym moze by¢ obstugiwane tylko recznie; Uzywanie
narzedzi jest niedozwolone.

Jesli nie mozesz go przekreci¢, nie zmuszaj go ani nie prébuj go naprawia¢. Wymuszenie lub
niewtasciwa naprawa moze doprowadzi¢ do wycieku gazu i wybuchu. Nasz producent nie

ponosi zadnej odpowiedzialnosci prawnej.

4. Instalacja
Urzadzenie mozna zainstalowac jako jednostke stotowg lub z dolng potowa szafki, zdejmujac

cztery nozki i tgczgc za pomoca. Kupujac urzadzenie, musisz kupi¢ pasujgca szafke.

o Wszystkie akcesoria muszg by¢ zgodne z przepisami bezpieczenstwa dotyczgcymi
spalania, instalacji i eksploatacji gazu.

e Urzadzenie powinno by¢ instalowane jako samodzielna jednostka lub w potgczeniu z
innymi maszynami.

e Urzadzenie nie nadaje sie do zabudowy. W przeciwnym razie spaliny przekroczg
bezpieczne limity, powodujgc powazine niedotlenienie i powazne zagrozenia dla
zdrowia, w tym ryzyko $mierci.

e Wymagana jest minimalna odlegto$¢ 10 cm miedzy urzadzeniem a tylng $ciang. Jesli
sprzet jest zainstalowany na stole, materiat stotu musi byé odporny na ciepto, aby
zapewnié bezpieczenstwo pracownikdw i normalne dziatanie sprzetu.

e Ze wzgledu na duzg wage urzadzenia zaleca sie montaz na ziemi.

e Zagrozenie dla zdrowia: Miejsce instalacji powinno by¢ dobrze wentylowane, a do
odprowadzania spalin i powietrza wywiewanego wymagany jest wentylator
wyciggowy. Gaz odlotowy moze spowodowaé powazne uszkodzenie ciata ludzkiego,
powodujgc powazne obrazenia lub Smier¢.

e Po zamontowaniu urzgdzenie musi by¢ stabilne, poziome i nie moze by¢ przechylone.
Kotysanie urzadzeniem jest niedozwolone podczas uzytkowania.

e Przed montazem usun folie ochronng z tworzywa sztucznego z powierzchni urzadzenia
i wyczys¢ wszelkie pozostatosci na stali nierdzewnej odpowiednim detergentem.
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e Przed instalacjg uzyskaj zgode dostawcy gazu. Zapewnij dtugoterminowe dostawy
odpowiedniego gazu.

e Nie uzywaj niewfasciwych reduktoréw gazu lub wysokiego i Sredniego cisnienia do
urzadzenia: urzadzenie dotyczy tylko reduktora niskiego cisnienia.

e Przed zainstalowaniem urzadzenia zainstaluj szybko odcinajgcy zawor gazowy w
zasiegu reki, w poblizu i nad urzadzeniem.

e Upewnijsie, ze uzywany gaz jest taki sam, jak gaz wymagany przez urzadzenie. Jesli nie,
nie podfaczaj urzadzenia do zrédta gazu. Przewdd gazowy powinien byc¢ z6tty.

e Rura gazowa podtaczona do urzadzenia powinna byé wykonana z odpowiedniego
metalu, aby zapobiec wyciekom.

e Jesli cisnienie gazu z rury rézni sie o 15% lub wiecej od wymaganego cisnienia,
wymagany jest zawor sterujgcy gazem, aby osiggnac cisnienie znamionowe.

e Po podtaczeniu rury gazowej uzyj mydta lub narzedzi, aby sprawdzi¢ czesci faczace pod
katem wyciekdw. NIGDY i NIE WOLNO uzywad otwartego ognia do sprawdzania, czy nie
ma wyciekéw!

e Pozamontowaniu zmierz ci$nienie zasilania gazem za pomocg barometru (ciektego lub
cyfrowego).

Wykonaj nastepujace kroki:

a. Wykreé panel sterowania i otworu dociskowego (patrz Rysunek 1).

b. Zakryjgumowy waz na zewnetrznym cylindrze krandw, a nastepnie postepuj zgodnie
z instrukcjami uruchamiania urzadzenia.

c. Zmierz ci$nienie zasilania gazem (cisnienie dynamiczne), gdy maszyna jest w stanie
roboczym. Jesli cisnienie miesci sie w zakresie okreslonym w "Wykazie danych
technicznych" (dla rodzaju i ci$nienia gazu), mozesz korzysta¢ z urzgdzenia. W
przeciwnym razie skontaktuj sie z sektorem dostaw gazu w celu dokonania regulaciji.

d. Wyjmij barometr i wkre¢ uszczelki.

Uszczelka otworu
ciSnieniowego

Otwor
cisnieniowy
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5. Instrukcja obstugi
5.1. Rozpalanie ognia

1.
2.

Obrdé¢ pokretto @#do 0 — Zawor jest wytgczony.

Przekre¢ pokretto do * pozycji, nacisnij pokretio w tym
samym czasie, gdy zapalasz ptongacy palnik.

(Rozpalenie ognia moze zajgc kilka prob. Dzieje sie tak,
poniewaz po wstepnym wypaleniu w rurze moze znajdowac
sie powietrze. Gdy cate powietrze zostanie przeptukane, a
gaz zacznie ptyngé, ptomien zapfonowy mozina ftatwo
zapalic.)

Gdy oswietlenie zmieni sie w otwarty ptomien, zwolnij
pokretto. (Nie naciskaj przycisku).

Przekre¢ pokretto do gtéwnej pozycji palnika
pracujgcego z mocg MAX.

Przekre¢ pokretto do Qgiéwnej pozycji palnika
pracujgcego na MIN.

5.2. Odciecie ptomienia

Ustaw pokretto na 0, aby zamknac¢ zawdr i wylgczyé

palnik.

6. Wymiana dyszy gtdwnej i dyszy ptomienia pilotujgcego

Uwaga: Tylko przeszkolony personel moze obstugiwac.
6.1. Wymiana gtéwnej dyszy spalania (jak pokazano na rysunku)
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Poruszanie sie po kanale
17— wyrzutnika do wylotu powietrza

Sruba mocujaca

Nakretka

ﬂ /
D
/

=
=

\ Matryca
/\/ /~/
g \ Rura aluminiowa

N

a. Zbierz srubokret krzyzakowy i dwa odpowiednie klucze ptaskie

b.  Zacznij od usuniecia panelu sterowania. Nastepnie odkre¢ nakretki i aluminiowa
rurke, a nastepnie odtgcz ztacze dyszy. Poluzuj dwie ptaskie nakretki i wyjmij dysze.
Upewnij sie, ze dysza gazowa pasuje do zrodta gazu.

c. Potgczi mocno dokre¢ dwie ptaskie nakretki, a takze katownik dyszy i aluminiowg
rurke wraz z aluminiowg nakretka rury. Zainstaluj ponownie panel sterowania

6.2. Dostosuj predko$¢ naptywajgcego powietrza
a. Poluzuj dwie ptaskie nakretki, a nastepnie wyreguluj predko$é naptywajacego
powietrza, przesuwajgc uchwyt dyszy. Po wyregulowaniu dokre¢ dwie ptaskie
nakretki. (Instrukcje znajdujg sie na ilustracji).

6.3. Wymiana ptomienia zaptonu
a. Uzyj odpowiedniego klucza, aby réwnomiernie przytozy¢ site skrecajaca, aby
wykrecic i termopare.
Odkreé nakretki i aluminiowa rurke, a nastepnie odtgcz ztgcze dyszy.
Wymien go na odpowiednig dysze i odpowiednio wyreguluj powietrze.

Uzyj odpowiednich narzedzi, aby wyja¢ uchwyt ptomienia. Uchwyt ptomienia jest
kompatybilny z gazem ziemnym i LPG. Wymien go na odpowiedni uchwyt ptomienia.
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7. Parametry techniczne

JUS400 JUS600
Model . .

gabinet gabinet
Wymiary (mm) 400x512x555 | 600x512x555
Model TH-TR-2 TH-TR-4
Wymiary (mm) 400x652x475 600%x652x475
Wysokos¢ stotu roboczego (mm) 335 335
) LPG Cisnienie (Pa) 2800--3700 2800--3700
Zrédto Zuzycie (kg/h) 0.6 1.2
gazu NG Cisnienie (Pa) 2000--2500 2000--2500

Zuzycie (m3/h) 0.73 1.46

Moc (kw) 8kw 16kw

8. Eksploatacja i konserwacja

e Urzadzenie jest przeznaczone do gotowania ryzu i podobnych potraw, a wszelkie inne
zastosowania nie sg odpowiednie.

e Przed uzyciem upewnij sie, ze piec produktu jest wyczyszczony: umyj neutralnym
detergentem i wodg, a nastepnie wytrzyj szmatka.

e NIE czyscié bezposrednio wodg ani nie uzywac substancji, takich jak HCI.

e NIE modyfikuj niezbednych otworéw wlotowych i wylotowych powietrza do spalania,
aby unikng¢ wypadkow

e Przeprowadzaj kompleksowg kontrole sprzetu przez przeszkolony personel co najmniej
raz w roku.

e 90% wyposazenia wykonane jest z metalu (stal nierdzewna, stal, aluminium, stal
ocynkowana). Zuzyty sprzet nalezy utylizowa¢ zgodnie z przepisami dotyczgcymi
ochrony srodowiska obowigzujagcymi w krajach importujgcych. (Nie wyrzucaj go
nieodpowiedzialnie.)

8.1. Instrukcje dotyczgce dtugoterminowego przechowywania
Jesli nie zamierzasz uzywac urzadzenia przez dtuiszy czas, przestrzegaj nastepujgcych
punktéw

a. Odtaczone zrédio gazu
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b. zwilzy¢ szmatke benzynga, oczys¢ powierzchnie urzadzenia

c. Umies¢ urzadzenie w dobrze wentylowanym miejscu
9. Instrukcja obstugi

Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji, poniewaz zawiera ona wazne informacje
dotyczace instalacji, uzytkowania i konserwacji. Zachowaj te instrukcje na przysztosc. Instalacja
i zmiany Zrédfa gazu muszg by¢ wykonywane przez przeszkolony personel. W celu naprawy i
wymiany czesci prosimy o kontakt z producentem Ilub autoryzowanym centrum
technologicznym. Naprawy i konserwacja nie sg gwarantowane, jesli nie sg przestrzegane
przepisy eksploatacyjne. Urzadzenie przeszto badania laboratoryjne i jest wysokiej jakosci. Aby
oszczedzac energie, nie uzywaj jej, jesli nie ma dostepnej zywnosci do przetworzenia lub jesli
nie sg spefnione optymalne warunki pracy.

Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji; Zawiera wazne informacje dotyczace instalacji,
uzytkowania i konserwaciji.

e Zachowaj te instrukcje na przysztosc.

e Instalacja i zmiany Zrédta gazu muszg by¢ wykonywane przez przeszkolony personel.

e W celu naprawy i czesci zamiennych skontaktuj sie z producentem lub autoryzowanym centrum
technologicznym. Naprawy i konserwacja nie sg gwarantowane, jesli nie sg przestrzegane
przepisy eksploatacyjne.

e Urzadzenie przeszto badania laboratoryjne i jest wysokiej jakosci. Aby oszczedzac energie, nie
uzywaj jej, jesli nie jest przetwarzana zywnos¢ lub jesli nie sg spetnione optymalne warunki
pracy.

10.Rozwigzywanie problemoéw

Problem Przyczyna Rozwigzanie
Ogien  nie | Niskocisnieniowych Wyreguluj reduktor cisnienia lub
zostanie skontaktuj sie z odpowiednimi dziatami
rozpalony Zatkanie dyszy Wyczys¢ dysze
Potgczenie termopary jest luzne Dokreé potaczenie
Termopara jest uszkodzona Wymien termopare
Zawor sterujgcy gazem  jest | Wymagaj przeszkolonego personelu do
uszkodzony naprawy lub wymiany
Gtéwny Niskoci$nieniowych Wyreguluj reduktor cisnienia lub
ogien nie skontaktuj sie z odpowiednimi dziatami
zostanie Zatkanie dyszy Wyczys¢ dysze
rozpalony Zawor sterujgcy gazem  jest | Wymagaj przeszkolonego personelu do
uszkodzony naprawy lub wymiany
Zawor Otwor dyszy nie pasuje do zrddta | Dostosuj Srednice dyszy
odcinajgcy, | gazu
regulacja Niskoci$nieniowych Wyreguluj reduktor cisnienia lub
temperatury skontaktuj sie z odpowiednimi dziatami
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dzwieku Niskie natezenie przeptywu Zwieksz Srednice rury
Czerwony Otwor dyszy nie pasuje do Zrodta | Dostosuj srednice dyszy
ogien i | gazu

czarny dym | Zrédto gazu nie jest odpowiednie | Wymien zrédto gazu
lub kompatybilne z urzgdzeniem
Wahania sktadu gazu sg zbyt duze | Zmniejsz natezenie przeptywu zaworu,
a nastepnie zwieksz je po osiggnieciu
przeptywu szczytowego

11.Utylizacja
Opakowanie zostato zaprojektowane tak, aby chroni¢ urzadzenie i poszczegdlne elementy
podczas transportu i jest wykonane z materiatdw nadajgcych sie do recyklingu.
Zwréé materiat opakowaniowy do najblizszego oficjalnego punktu zbiérki, aby rdine
materiaty mozna byto poddac recyklingowi lub ponownie wykorzysta¢ w jak najwiekszym
stopniu i nie wyrzucié. Stare urzadzenie nadal zawiera materiat wielokrotnego uzytku i nie
nalezy go wyrzucaé razem z odpadami domowymi lub wielkogabarytowymi.
Informacje na temat termindéw zbidrki lub punktéow zbiérki mozna uzyskac¢ od wtadz
zajmujacych sie utylizacjg odpadow lub wtadz lokalnych.
Aby uzyska¢ bardziej szczegétowe informacje na temat recyklingu tego produktu, skontaktuj
sie z lokalnym urzedem miasta, firmg zajmujgca sie utylizacja odpadéw domowych lub
sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

12. Gwarancja

Produkowane przez nas urzadzenie i komponenty sg objete gwarancjg przez 1 rok od daty
wysytki, a kazda jego czes¢ lub czesci, ktore okazg sie wadliwe w sposdb zadowalajacy firme,
zostang bezptatnie wymienione.

Jednak takie wady nie bedg brane pod uwage, jesli zostaty spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem produktu z powodu nieprzestrzegania instrukcji zawartych w niniejszej
instrukgcji.

Koszty robocizny, podrdzy i transportu nie sg objete gwarancja.
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